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Vazeni zakaznici,

v nabidce naleznete predpecené pecivo, které vyzaduje kratké dopeceni v peci. Déle peéivo uréené
k celkovému dopeceni, které je dodavano ve formée syrového tésta a je nutné vyrobek dopéct v peci po
delSi dobu. PIné dopeéené vyrobky jsou ihned po rozmrazeni urceny ke konzumaci, ale pro vylepseni
kifupavosti mlzete vyrobek na kratky okamzit prohrfat v peci. Peéivo k rozmrazeni je pfipraveno ke
konzumaci ihned po rozmrazeni. A rovnéz naleznete balené pecivo, které je ur¢eno k okamzité konzumaci.

DOPORUCENT

Pokyny uvedené u vyrobkl maiji pouze informativni charakter. Teplota ¢i doba peceni se mlze ménit

v zavislosti na pouzité technologii.

Pokud se vyrobek musi rozmrazit, jedna se o rozmrazeni pfi pokojové teploteé 20-22°C, pokud neni uvedeno
jinak. Vyrobky, které doporuCuji pouziti pary v pecicim postupu, doporuCujeme pouzit paru na zacatku

peceni.

VYSVETLIVKY

‘ hmotnost produktu pfi dodani
|

pocet kusl v kartonu

-)X(. doba rozmrazeni

599 JE teplota pegeni
@ doba peceni
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plné dopeceny produkt

pocet kusl u krajenych dort/fezd

bez lepku

bio produkt

bez laktozy
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616100
CHLEB PITA CLASSIC

A0S .
(HL[,B KEBAB SVHLY

L6028
CHLEB TRAMEZZINO

sendvi¢ovy bily italsky chléb bez kurky,
pro pfipravu rolek, chutovek, sendci¢t apod.
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H09046)
CHLEBANEK V[NEZIA -

SVETLY

pSeni¢no-zitny chléb,
bohaty na vlakninu

10904)
CHLEBANEK VENEZIA

Wy
SR

Wiy
CHLEB TOASTOVY SVETLY

svétly pSenicny chléb Ctvercoveho tvaru,
18 platkd




o A W “
CHLEB VICEZANNY TMAVY 2t CHLED KMINOVY

tradi¢ni kulaty chléb s pSeniCnou a zithou moukou,
ochuceny kminem

é ¢
b0 MIN 120 MIN
oy oy
At 20°C
I-10 MIN J-MIN

e A ool a
CHLEB SELSKY S KVASKEM e CHLEB CEREALNT 0

~i 'i [ ] .’ L] ., e o .l L] Cv. '.v .l [ ] ) ) . ., ~'
1t chléb vicezrnny s pSeni¢nymi otrubami, Inénym 1]
* seminkem a slunecnici, posyp sezamem %
¢ é
b5 MIN 60 MIN
a
190°C AL
10-12 MIN 110 MIN

1070563

) . A0S -
CHLEB SE SLUNECNICT

CHLED REMESLNT S KVASKEM ¢

................. i? e 0000000000000 000000 000 i?
chléb pseni¢no-zitny se slunecnicovymi seminky chléb kulatého tvaru s pSeni¢nou, zitnou a grahamo-
uvnit' i na povrchu .)%(. vou moukou, s obsahem pSeni¢ného kvasu 1t
: kS
60 MIN L5 MIN
Y
200°C 190°C
§-10 MIN 10-17 MIN

Hblglo) , e i
CHLEB NEAPOLSK U CHLER FARMATSKS e

o
.............. T e o coe00000 00 o0 )
chléb pSeni¢no-zitny s kfupavou kirkou, 1} tmavy pSeni¢no-zitny chléb s zitnym kvasem, 15
zdobeny Sikmymi fezy, s zitnym kvasem {X} obohaceny o cereélie a seminka '):X:('

¢ ¢
60 MIN 60 MIN
wl -l
200°C 100°C
110 MIN §-10 MIN

CHLEB



10011 ,
CHLEB TOUSTIS TMAVY

toustis neboli English muffin je
idealni na opékani

00l o
CHLEB TOUSTIS SVETLY

toustis neboli English muffin je
idealni na opékani

S00011H

FLADENBROT CHLEBOVA PLACKA
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oo
CHLEB TOASTOVY MASLOVY

jemny maslovy toastovy chléb,
urceny k okamzité konzumaci

e

~7aN

oy
CHLEB TOASTOV
PROTEINOVY

chléb s vysokym obsahem bilkovin
a vlakniny, obohaceny o Inéna a slu- =
necnicova seminka

e
CHLEB TOASTOVY TMAVY

plné dopeceny toastovy chléb
z pSenicné mouky

AT
6



CHLEB TOASTOVY SVETLY

plné dopeceny toastovy chléb
z pSenic¢né mouky

We

CHLEB SANDWICH SVETLY

plné dopeceny toastovy chléb
z pSeni¢né mouky

Be

CHLEB SANDWICH
(ELOZRNNY

plné dopeceny toastovy chléb
z pSenic¢né mouky

Be

CHLEB SPALDOVY

krajeny plné dopeceny chléb ze Spaldové a vicezrnné mouky

06

CHLED HAFERHERZ o

vicezrnny chléb s vysokym \
obsahem vlakniny, 30 %
ovesnych vioCek, bez mouky
a drozdi

e

CHLEB CELOZRNNY
SLUNECNICOVY

|
celozrnny chléb se slunecnico- 1\1“1,
vymi seminky, plné dopeceny =

NMe 1

CHLEB ZTTNY CELOZRNNY

zitny celozrnny chléb s pfirodnim
kvaskem, plné dopeceny ;

N6

CHLEB ZTTNY TMAVY

zitny tmavy chléb, pIné dopecCeny

We 1

CHLEB
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161608
CIABATTA S OLIVAMI

L6070 ,
CIABATTA VENKOVSKA

61610
CLABATTA NATURAL

ey
CIABATTA § RATCATY

19616190
CIABATTA JUNIOR

00000000000000

161618
CIABATTA MAXL

H0905)S
CLABATTA

L409042]
CUABATTA
K DOPECENT § KS

..............
tmavy pSeni¢no-zitny chléb
s zitnym kvasem, obohaceny
o0 ceredlie a seminka

A
e 1

CIABATTY 11
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1616121 o i
BAGETA RUSTIKALNE MATL

14090536 . A
BAGETA RUSTIKALNE STREDNT ¢

svétla pSeni¢na bageta s kiupavou kdrkou a zZitnym 0
kvasem

W .
BAGETA RUSTIRALN MINT
BRAMBOROV =

...........
pSeni¢no-zitna bagetka obohacena o bram- "X"
borovou smés

H09040]
BARRA GALEGA MEDIA o

stfedné velka bageta Spanélského typu
s jemnou kudrkou
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O S
BAGETA RUSTIKALNI
5 POHANKOU

s ,
BAGETA DREVORUBECKA

Wy
BAGETA TOSKANSKA MALA

ey
BAGETA KATALANSKA




11016033 ) A sy
BAGETA FRANCOUZSKA o BAGETA SVETLA MALA

L1 U PR ,
BAGETA SPALDOVA "t BAGETA FRANCOUZSKA
DOPECENA

.........
* stfedni svétla bagetka

) I?/IIN ve francouzském stylu
ey
0%
S A o
* J-10 MIN e !
11p16131 . 1010521
(oot e
%
20 MIN
0%
S)
J-10 MIN
9616034 , 19616455 , A
BAGETA GRAHAMOVA BAGETA FRANCOUZSKA i
%
10 MIN
Py,
€
S
10-17 MIN

BAGETY 13
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BO00L13
BAGETKY CELOZRNNE

.............
malé celozrnné bagetky urcené
k dopeceni

A
i 1

e
BAGETKY MALE
K DOPECENT 1 KS

A
CITY

1070431
BAGETY,
K DOPECENT 4 KS

stfedni svétlé bagetky k dopeceni

A
iBe B

LH00130
BAGETKY
K DOPECEN b K

malé pSeni¢né bagetky urcené
k dopeceni

A
T

ooy
BAGETA PSENIENA
K DOPECENT { K

velké pseni¢né bagety
francouzského  typu
k dopeceni

A
e

19616316 \
BAGETA § BYLINKAMI
K DOPECENT ] K

velke bagety s bylinkami

k dopeceni
A S
e 1
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TWIST OLLVOVY TS RUSTIK

zkroucené bageta s olivami 1 vicezrnna rustikalni zkroucené bageta - 1

15 MIN 15 MIN
107 140°C
I-10 MIN I-10 MIN
606
CHLEBOVA ROLKA
(EREALNI
mala tmava bagetka s pSenicny- Jom
mi otrubami, slunecnici, sezamem
alnem e
> J-10 MIN

BAGETY 15
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11616358
BULKA HAMBURGER Y

jemna burgerova bulka o prdméru 10 cm 936

-4

*:

%J‘S
=
72

H616351
BULKA RAMBURGER SEZAM

kG113
BULKA HAMBURGER BRAMBOR ..

rovou kasi

11616355
BULKA HAMBURGER BRIOCHE

1616453
BULKA HAMBURGER SEZAM MAXL .

126

1300067
BULKY HAMBURGER SEZAM & KS

........................
jemna burgerova bulka o prdméru 12 cm se sezamem,
k okamzité konzumaci

11500066
BULKY HAMBURGER b S

...................
jemna burgerova bulka o priméru 9 cm, k okamzité
konzumaci

L
BRIOSKA KULATA

BULKY 17
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1010602

1616035
BAGEL KLASIK

bagel z kynutého tésta, staci pouze rozmrazit nebo
lehce prohfat v peci

11616032
horooe
FANCOUZSKY ROMLIK

9616195
foroos
FRANCOUZSKY ROHLK

WWW JIP-POTRAVINY.CZ

1616061 A
BAGEL KLASIK o
SE SEZAMEM u

bagel z kynutého tésta, sypany sezamem Y
Hs, i
Y
e
-3 MIN

30001168

BAGELY PSENICNE

H01088]
0T DOG BULKA

mala hot dog bulka newyorského stylu

o Fadi e

H01057] A
0T D0G BULKA MAX o




PANINI

bageta pro pfipravu panini, urCena k zapékani na
grilu

PANINT BYLINKY

pfedgrilovana bylinkova bageta, pfipravena k plnéni
a grilovani

15 MIN

JALNS

b MIN

106

15 MIN

PANINI PREDKROJENA

pfedgrilovana pfekrojena bageta, pfipravena k plné-
ni a grilovani

PANINT CELOZRNNA
PREDKROJENA

predgrilovana celozrnna bageta, pfipravena k pinéni
a grilovani

PANINI

106

i)

15 MIN

AN

-6 MIN

106

9

15 MIN

19
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YT , N
MEKA BROKOLICE, STk L

sy

SNEK STROVY e

GOUDA, MOZZARELA e

puncronsnck  pay &
&E
IH?MIN

HEL643] ,
KATSERKA ANGLICKA

T
MRIZKA PAREK, LJUTENICE

sy N
Midka Seenr, Sik ey

&

¢
10 MIN

]

10°C

o)

N-1] MIN

my a
SNEK SYROVY 0

JUMIN

b

AN

©

10-17 MIN

11616430
BAGETAPLZIA e
UNKA, STR, Kukutie

..................
svétna bagera s keCupem, Sunkou, kukufici, zdobena *
strouhanou goudou

SNACKY 21




e a
KATSERKA SE SPALDOU -

ey A
KAISERKA SPECTAL 2(’?

..............
svétlé pSenicné pecCivo s mékkou stfidkou, sypané 9
Inénym seminkem

YOI ,
AEH D)

aws, a
M.E.R.KA.(.E.R.[NN.I.. =

vicezrnné pecivo s mekkou stfidkou, sypané Inénym 10
seminkem e
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H090520 »
KATSERKA NATURAL &

LTI i
fosikasovi &

en
KOSTKA TTALSKA
BYUNKAMI

N6 A
DALAMANEK i




9150719 , A
BULKA LOUHOVANA u

LA
[KOISSANI SYROVY

e
TORTILLA PSENICNA

11615123 |
PIZZAT[ STl -

mrazené tésto na pizzu ‘i s
I

baleni obsahuje: -)3{(-
é

75 x 200g tést

61613) , .
PRECLIK LOUHOVANY g

@

10-17 MIN

1612510 /
CROISSANT LOUHOVANY ¢
(ELOZRNNY %

.........

croissant se svétlou stfidkou, typicka louhovana chut "X"
é

10 MIN

b

10°C

©

11-2] MIN

i ,
PRECLIKY LOUHOVANE
K DOPECENT 10 £ K

....................
preclik se svétlou hutnou o
stfidkou a hnédou kirkou &0 =7

SLANE PECIVO 23
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e

MASLOVY fokozivinex. -
%Ué
31%
N

YAt

KOLACKY FORMAN

BORUVKA

........

616053 , .
KOLACKY FORMAN MAK ¢

oy -
IAKUSEK VISEN I

19616105
IAVIN TABLKO

H=p

=

*

0 MI

ul

190°C
S

12-16 MIN

1050 .
KOLACKY FORMAN i

TVAROH A MERUNKA s

naplni

~
=
=

~

HEL601y
IAKUSEK JABLKO

11616013 &

LAKUSEK MERUNKA

MINI PECIVO 25



ey 161083
KOBLIZEK NUGATOVY -y KOBLIZ[KMALINOVY

;ni;ﬂ .srr:az.er:é .I<o.b|i;1a.s ;1u.gé1.to:/o:1 r;éE)Ini 156 2 I} K
N e
109 mini malinové koblizky,
* zmrazené
¢
0 MIN
a: _
Goo
A S

UL PRSI
DANSKY VYBER MIX 2; SNEKMASLOVYSROZINKAMI b

................
mini pekanovy pletenec, mini skoficovy Snek, mini 10
malinova koruna, mini jablecna tasticka a mini mfizka

gos
['ROI’SSANT MASLOVY

Wy e
PROFITEROLKA SLEHACKOVA & PROFITEROLKA COKOLADOVA B

profiterolka pInénd liskoofiskovym krémem a s pole-

ﬁ? vou z belgické ¢okolady )
110 1%
% w

¢

M 30 MIN
" §99

ek o
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1616101 1616060
PROFITEROLE KATSERKY MIX
(AKAOVE A

1016700 1070560

PROFITEROLE FOCACCIA § BYLINKAMI i

SMETANOVE

!’W i _- -«

616215, 10101
VETRNIKY

mini vétrniky, 65 % & o
$lehatka, zmrazené B4 *;.‘-;"\

616221 TGP
S MIX SLANE PECTVO

DONUTKY

mini donuty se zdo-
benim, mix pfichuti

BRIOSKA RUSTIKALNT

MINI PECIVO 27
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CHLE LANDBROT CHLEB LESS
RATENY RATENY

chléb specialni krajeny
s pohankou a kukufici

vicezrnna alternatlva )

M6 b 106 b

CHLED 2 CERNE QUINDY CHLED BLACK
RATENT FOREST + TEFF
RATEN

chléb specialni krajeny

Z quinoy
kukuficny chléb s dynovymi
seminky a teffem
56 b 5006 b

CHLEB PANFETTE SVH[Y CHLEB PANFETTE (ELOZRNNY
KRAJENY S — KRATENY s

chutny krajeny chutny krajeny
svétly chléb bez celozrny chléb
lepku bez lepku

3006 b

CHLEB TOUSTOVY | CHLEB TOUSTOVY
SVETLY S s, TMAVY

kukufi¢ny toustovy chléb A kukufi¢ny toustovy chléb

e R e b

BEZLEPKOVE PECIVO 29
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CHLEB TOUSTOVY
SVETLY

kukuficny toustovy
chléb

BAGETA RUSTIKALNT

kukuri¢na bageta s moukou
z Inénych semen k dopece-
ni v troubée

6 ]

BAGETKA & K

kukufi¢na svetla
bageta

BULKA HAMBURGER

kukuficna  bulka
sypana sezamem

WWW JIP-POTRAVINY.CZ

BAGETA BILA

kukuricna  svétla
bageta k dopeceni
v troubé

6 ]

BAGETA CELOZRNNA

kukuri¢na bageta s olejna-
tymi seminky k dopeceni
v troubé

3006 b

PANINT ACTIVE
DVESN

panini z ovesné mouky

BULKY HAMBURGER
b KS

kukuricna  bulka
sypana sezamem

ne )




TYCINKY CELOZRNNE
HRUBA SUL

tradi¢ni italské tyCinky s panenskym olivovym olejem

TORTILLA FARCITU

tortilla z ryzové a
kukuficné mouky

R b

TYCINKY GRISSINT
SEZAMOVE

bramborové tycinky
sypané sezamem

1006 b

KORPUS PLZIA

kukuricné tésto na
pizzu

BEZLEPKOVE PECIVO 31
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CROTSSANT MASLOVY

velky klasicky croissant s pfidavkem masla 10

CROTSSANT MASLOVY MAXT e

maxi klasicky croissant s pfidavkem masla

13-16 MIN

CROISSANT MASLOVY
K DOPECENT 6 K5

klasicky croissant s pridavkem
masla

KAPSA TABLECNA

kapsa z listového tésta

CROISSANT § MASLEM

klasicky croissant s pfidavkem mésla I

12-16 MIN

CROTSSANT MASLOVY
BAMBERGER i

velky croissant .
s pfidavkem maésla ,

KAPSA MERUNKOVA

kapsa z listového tésta 9N

KAPSA VISNOVA

kapsa z listového tésta 00

CROISSANT/LISTOVE TESTO 33



TASTICKA ORESKOVA U MROTKA PUDINK, MALINY

tasticka z plundrového tésta 80 plundrova mrizka s pudinkovo-malinovou naplini 10

3UMIN 30 MIN
100°C 10°C
10-15 MIN 10-15 MIN

TASTICKA MAKOVA o MRIZKATVAROH, BORUVKY

tastiCka z plundrového tésta

00 plundrové mfizka s tvarohovo-bortvkovou naplni 0

3UMIN 3UMIN
10°C 10°C
10-15 MIN 10-15 MIN

TSTICKA TVAROHOVA e SHTECEK TVAROR

tastiCka z plundrového tésta plundrovy Satecek s tvarohovou naplni

30 MIN 10 MIN
100°C 10°C
10-15 MIN 20-20 MIN

TASTLLKA POVIDLOVA U SHTEK PLuNDROVY TVARDH

tasticka z plundrového tésta 60 plundrovy $atecek s tvarohovou naplni ll

30 MIN 30 MIN
100°C 110°C
10-15 MIN 10-15 MIN
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KOSTKA § PUDINKEM o

plundrova kostka s pudinkovou naplni 10

ROZINKOVY SNEK

Snek pInény pudinkem a rozinkami

SKORICOVY SNEK

Snek se skoricovou naplni, zdobeny krystaly cukru

JAVITEK COKOLADA, PUDINK

zavitek s maslovou chuti a ¢okoladovo-pudinkovou 10
naplni i 1

1)-16 MIN

BResen Makovi o

hfeben s makovou naplni

PLETENEC PEKANOVY i

pletené plundrové pecivo s pekanovymi ofechy 0
a s javorovym sirupem

TAVITEK COKOLADA

zavitek s maslovou chuti a ¢okoladovou napini

10-16 MIN

LAVIN JABLECNY

kfupavy jableCny zavin k dopeceni v troubé

600 6

AN

35-40 MIN

PLUNDROVE PECIVO 35



DONUT COKOLADOVY

donut s Cokoladovou polevou, posyp kousky cokolady

DONUTS BAREVNYM POSYPEM

donut s cukrovou polevou, posyp duhové konfetky

g . ";-"": 3 .; g
- e e . s 5% 6
-, - s, e 3
- > - #a
T, i

e ‘:ﬂd::;:-!’".
P i "; VS
w‘l -

MUFFIN § COKOLADOU

Cokoladovy muffin s kousky cokolady

MUFFIN COKOLADOVY

¢okoladovy muffin s kousky cokolady

36 WWW JIP-POTRAVINY.CZ

DONUT JAHODOVY

donut s jahodovou polevou, posyp bilé konfetky

DONUT MERRY BERRY

donut s jahodovou naplni a jahodovou polevou, posyp
Z bilé ¢okolady

MUFFIN § BORUVKAMI

vanilkovy muffin s bortvkami

MUFFIN BORUVKOVY

vanilkovy muffin s bortvkami




LINECKE ROLICKY

Jull lIN[(K[ ROHLI(KY e
5 OVOCNOU NAPLNI i § MERUNKOVOU NAPLN
TMAVA POLEVA ;

@&

MLECNA POLEVA .
LINECKE

’” RDHL\CHY

[INECKE RORLICKY e LINECKE ROHLICKY
§ VISNOVOU NAPLNI

]  SP0VIDLOVOU NAPLNT
JOGURTOVA POLEVA

t""_-'T —t-‘

&

= ——
= *"-f*?‘:

LINECKE ROHLICKY e LINECKE RORLICKY
MACENE 7 P0LOMACENE

VSR bRUL-

=
4=
=

i =
=

S —S
i 2

1l =g
. 3

ROHLICKY MASLOVE oLty mistove
§ RYBIZOVOU NAPLNI il POLITE COKOLADOU

0

,,-" MKSL vE <
i nmur KY )
\

LINECKE ROHLICKY
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TYCINKA VISEN + MAK
DVESNE

ovesna tyCinka s viSnémi a makem
“ﬁ
BI‘EEAI(

TYCINKA JABLKO+ MANDLE
DVESNE

ovesna tyCinka s mandlemi, susenymi jablky a skofici

MUFFINY MIND
RACCITELLA

jemné pecivo s ¢okoladou

VL.

CANTUCCT
SUSENKY CANTUCC]I

MANDLOVE “’

italské mandlove susenky
s nadechem sladkého vina

V.

nwmv:"

TYCINKA ORECHOVY MY
S MEDEM

ty€inka s arasidy, mandlemi a medem

BﬁEA b

MIX )

e N

DORT MINI
(0KOLADOVY

jemné pecivo s Cokoladou

MUFFINY BORUVKOVE

jemné pecivo s borGvkami

BEZLEPKOVE PECIVO 39
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11016180

b

e SVESTKOVY DORT
i 5 DROBENKOU

A 61617 ,
DORT MEDOVY | DORT TVAROHOVY

o
o
=
—
—
<
e}
C
Q
>
D
D
n
D
Q
Q
=
D

10006
4 D
1 {
4

—
~

—

~

s 9616230
DORT COKOLADOVY SE SLERACKOU JABLECNY DORT S DROBENKOU

Cokoladovy smetanovy dort s Cokolddovou $lehackou jablecny drobenkovy kola¢ s 64% jableCnym plnénim
s kousky ¢okolady a smetanovam krémem mezi tmavymi m a 13% maselné drobenky, zmrazené
pigkoty 7 kiehkeého tésta 6
et )
T — f
: ==
: 1)

T -
DORT TVARDHOVY i
S KAKAEM A DROBENKOU {oisnes

dort z tmavého tésta s peCenou naplini z kré-
mového syru
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CHEESECAKE PREMIOVY

kifehky dortovy zéklad s krémovou néaplini
(83%)

s
DORT DVOJCOKOLADOVY

Cokoladovy dort s ¢okoladovou polevou
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REZY S COKOLADOU A PENOU

piskotové tésto s Cokoladovou pénou z bilé
Cokolady

1961627
DORT SACHER

¢okoladovy dort s merunkovou marmeladou
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19616368 o 19616269 ,
CHEESECAKE BORUVKOVY CHEESECAKE JAHODOVY

dort typu cheesecake s borlivkami ‘ dort typu cheesecake s jahodami

e Haew
DORT JAHODOVY § VANILKOU REZY JAHODOVE § JOGURTEM

piskotovy zaklad, vanilkovy krém a jahodovy

piskotoveé tésto s jogurtovou naplni a jahodami
dzem

~
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961624 1616301

REZY IAHODOV § JOGURTEM E2Y MALINOVE
A I_E HA( KOU 8 piskotové tésto s tvarohovou napini a malinami

piskotové tésto s jogurtov aplni a jahodami 106

{
= . N-;':
; 1
—

sy wemsn
REZY MALINOVE § TVAROREM REZY DVOJCOKOLADOVE

piskotové teésto s tvarohovou naplni a malinami ‘ tmaveé piskotové tésto s Cokoladovym krémem, ‘
s kousky ¢okolady 1000 6
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KOLAC TABLECNY VEGAN

kfupavy zaklad s jable¢nou napini a mandlemi
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REZY TAHODOVE S PODMASLIM

piskotovy zakusek pinény jahodovo-maslovou naplni,

pokryty ptlenymi jahodami 20006
! !
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CHEFSFCAKE JAHODOVY

dort typu cheesecake s jahodami
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REZY TIRAMISU
piSkotovy zakusek z krému z marsarpone mezi tvrstvami
piskotu 1506
¢
1]




19616305,
Rery VISNOVE
) (OKO KRUPINKAMI | A

g
REZY JAHODOVE

piskotové tésto s krémemovou naplni a jahodami ‘

60604
LIVANCE

hotové livance k ohrevu
v mikrovinné troubé

A
me

1609409
PALACINKY KORPUS
SLADK

hotové palacinky k ohfevu
v mikrovinneé troubé

v mikrovinné troubé

49616349 ,
REZY BROWNIES MALINOVE

C¢okoladovy zéklad zdobeny mixem seminek ‘
a malinami

19616313

00
ACNKY
S JAHODOVOU NAPLN

hotové palacinky s jaho-
dovou naplIni k ohfevu
v mikrovinné troubé

A
me s

OB
PALACINKY KORPUS
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D[ZEKT TTRAMISU
§ PISKOTY SAVOIARDI

dezert tiramisu s pravymi g
cukrarskymi piskoty

DEZERT TIRAMISU

dezert tiramisu, 16 porci

106 1

DEZERT CREME
(ARAMEL

karamelovo-krémovy
dezert

e 10

FONDANT COKOLADOVY 27 K§

Cokoladovy fondant urceny k dokonoem v mikrovinné
troubé

e 1

WWW JIP-POTRAVINY.CZ

D[ZERT TTRAMISU
§ PISKOTY SAVOIARDI

dezert tiramisu s pravymi
cukrarskymi piskoty

e 1

DEZERT TARTUFO
AL CICCOLATO

mrazeny dezert Tartufo

e 1

FONDANT COKOLADOVY

¢okoladovy fondant uréeny k dokonceni v mikrovinné
troubé

STRUDL S JABLEENOU NAPLNI

jable¢ny stradl uréeny k dopeceni v troubé




KONTAKTNI

CESKE BUDEJOVICE

Nemanickd 2180/3, 370 10 Ceské
Budé&jovice

velkoobchod objednavky:

po-Ct 7:00 - 16:00 pd 7:00 - 15:30
727 954 434

@ jip-cbudejovice@jip-potraviny.cz
Objednavky CS, sité:

po-pd 7:00 - 15:30

. 467 770 002

@ objednavky-cbudejovice@jip-potraviny.cz
Vedouci obchodniho teamu:

Jifi Viktorin, 602 377 209
jiri.viktorin@jip-napoje.cz

HODONIN

Na Vyhoné 3682

velkoobchod objedndvky:

po-¢t 7:00 - 17:00 pd& 7:00 - 15:00,
ne: 15:00 - 19:00

& 518 321 067, 606 648 899

@ jip-hodonin@jip-potraviny.cz
Objednavky CS, sité:

po-pd 7:00 - 15:30

. 467 770 003

@ objednavky-hodonin@jip-potraviny.cz
Vedouci obchodniho teamu:
Frantisek Fiala, 602 289 723
frantisek.fiala@jip-napoje.cz

JILEMNICE

Branskd 918, Jilemnice 514 01
velkoobchod objednavky:
po-pd 7:00 - 15:30

481 540 041, 724 059 727

@ jip-jilemnice@jip-napoje.cz
Objednavky CS, sité:

. 467 770 007

@ objednavky-jilemnice@jip-napoje.cz
Vedouci obchodniho teamu:
Martin Holata, 602 370 752
martin.holata@jip-napoje.cz

LIBEREC

Srémkova 132, Ostrasov 460 10
velkoobchod objednavky:
po-Ct 7:00 - 16:00 pd 7:00 - 15:30
485 151 777, 602 103 132

@ jip-liberec@jip-pofraviny.cz
Objednavky CS, sité:

po-pd 7:00 - 15:30

. 467 770 007

@ objednavky-liberec@jip-napoje.cz
Vedouci obchodniho teamu:
Zdenék Pittner, 702 014 940
zdenek.pittner@jip-napoje.cz

MOST

Délnickd 37, Velebudice 434 01
velkoobchod objednavky:
po-¢t 7:00 - 16:00 p& 7:00 - 15:30
N 476 100 117, 476 000 987

@ most@jip-napoje.cz
Objednavky CS, sité:

po-pd 7:00 - 15:30

. 467 770 008

@ objednavky-most@jip-napoje.cz
Vedouci obchodniho teamu:

Jifi Kotek, 702 117 518
jir.kotek@jip-napoje.cz

NOVA ROLE

Tovarni 242, 362 25 Novd Role
velkoobchod objednavky:
po-pd 7:00 - 15:30

& 353 565 863, 352 609 633

@ jip-novarole@jip-potraviny.cz
Objednavky CS, sité:

. 467 770 008

@ objednavky-novarole@jip-potraviny.cz
Vedouci obchodniho teamu:
Radek Maly, 725 862 316
radek.maly@jip-napoje.cz

oLOMOUC

Na Zdkopé 561, 779 00 Olomouc
velkoobchod objednavky:

po-pd 6:00 - 18:00

N 777 738 481, 777 738 477, 585 312 060
@ jip-olomouc@jip-potraviny.cz
Vedouci obchodniho teamu:

Radka Matéjova 725 249 579
radka.matejova@jip-napoje.cz

OSTRAVA

Frydeckd 700/475, 720 00 Ostrava
velkoobchod objedndavky:

po-pd 7:00 - 18:00

& 605 264 002, 725 362 094,

596 619 043

@ jip-ostrava@jip-potraviny.cz
Objednavky CS, sité:

po-pd 7:00 - 15:30

. 467 770 003

@ objednavky-ostrava@jip-potraviny.cz
Vedouci obchodniho teamu:
Radim Vdlek, 724 037 283
radim.valek@jip-napoje.cz

Radka Matéjova 725 249 579
radka.matejova@jip-napoje.cz

PARDUBICE

Hradisfska 407, Staré Hradisté 533 52
velkoobchod objednavky:

po-pd 7:00 - 14:00

466 310 795, 606 755 049

@ jip-pardubice@jip-potraviny.cz

UDAJE

PARDUBICE Objedndvky CS, sité:
po-pd 7:00 - 15:30

. 467 770 007

@ objednavky-pardubice@jip-potraviny.cz
Vedouci obchodniho teamu Gastro:
Vlastimil Braun, 725 465 455
vlastimil.oraun@jip-napoje.cz

Vedouci obchodniho teamu Retail:
Radek Hylmar, 771 235 927
radek.hylmar@jip-napoje.cz

PLZEN

Libusinskd 630/78, 326 00 Plzen-Bozkov
velkoobchod objedndvky:

po-pd 7:00 - 18:00

L 378011 360, 378 011 363, 377 958 118
& 377 958 365, 602 173 225,702 071 434
@ jip-plzen@jip-potraviny.cz
Objednavky CS, sité:

po-pd 7:00 - 15:30

. 467 770 002

@ objednavky-plzen@jip-potraviny.cz
Vedouci obchodniho teamu:

Radek Maly, 725 862 316
radek.maly@jip-napoje.cz

Petr Skarecky 603 776 893
peftr.skarecky@jip-napoje.cz

PRAHA (Boranovice)

Hovorcovickd 128, Libeznice 250 65
velkoobchod objednavky:

po-¢t 7:00- 17:00 pd 7:00 - 15:30
271 726 625, 315 687 006, 724 064 832
@ jip-praha@jip-potraviny.cz
Objednavky CS, sité:

po-pd 7:00 - 15:30

. 467 770 002

@ objednavky-praha@jip-potraviny.cz
Vedouci obchodniho teamu Gastro:
Jakub Pech, 725 187 612
jakub.pech@jip-napoje.cz

Lukds Vdaclavik, 778 703 043
lukas.vaclavik@jip-napoje.cz
Vedouci obchodniho teamu Retail:
Radislav Skrucany, 601 553 446
radislav.skrucany@jip-napoje.cz

ZLiN (Lipa)

Lipa 270, 763 11 Lipa
velkoobchod objednavky:

po-¢t 7:00- 17:00 pd 7:00 - 15:30
603215715, 731 615 590,

577 210 609, 577 432 210

@ jip-Zlin@jip-potraviny.cz
Objednavky CS, sité:

po-pd 7:00 - 15:30

& 467 770 003

@ objednavky-zlin@jip-potraviny.cz
Vedouci obchodniho teamu:
Mgr. Zdenék Frydl, tel: 702 279 598
zdenek.frydl@jip-napoje.cz








