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PRIPRAVIL Pavel Manik FOTO Petra Kralova

\ == HStedrovecerm veclere v Cechach tradicné zacind rybi
. _polévkou, jako hlavni ]lle se poddvd obvykle kapr
bramborovym saldtem. I se Stédrovecerni vecefi se -
_\E'r pojikrajovémnoho obycejii, kieré dourcite miry prezi:

\ _ vaji, nebot dnes je tato vecere nejvyznamnéjsim ro-
dinnym spolecnym jidlem celého roku. V poslednim
" desetileti vsak spolecnost ddvd stdle Castéji namisto
obalovaného kapra pri Stédrovecernim stolu pred-
nost veprovym fizkiim.

My vdam viak piindsime nékolik zajimavych a jed-

Vychutne]te si tradi¢ni vanocni menu.
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Suroviny:

5 1zic olivového oleje

2 cibule

2 porky

1,5-2 kg ryb a plodii mofe (u této polévky je klicem k uspéchu
spravna chut, pouzijte proto rozmanité druhy cerstvych ryb)

1/2 menéi bulvy fenyklu

4 vyzrald rajéata

Stfed rské rvbi 6 strouzk prolisovaného cesneku
redomorska ryot hrst velkolisté petrzelky

polévka s rajéaty 3 bobkové listy

; pomeranc¢ova kiira z pulky pomerance
2 lzice rajé¢atového protlaku
sul, pept
Postup:
V hrnci rozehfejeme olivovy olej, pfiddme nadrobno nakrajenou
cibuli a nakrajeny porek a na sttednim ohni opec¢eme dozlatova.
Vétsi ryby nakrajime na mensi kousky. VSechny ryby a plody mote
odistime a oplachneme. O¢isténé ryby dame do hrnce, pfidame
fenykl, na ¢tvrtky krajena rajcata, Cesnek, petrzelku, bobkovy list,
pomerancovou kiru, raj¢atovy protlak a opékdme 8-10 minut,
prilijeme vodu, osolime, opepiime a vafime 20 minut.
Odstavime z ohné a odstranime fenykl, pomeran¢ovou kiiru
a bobkové listy a dochutime.

noduchych tipii k této slavnostni ptileZitosti—-————
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Pavel Maridk

Abychom se zbavili malych kostic¢ek, profizneme porce ryby
timto zobrazenym zptisobem do 2/3 vysky na tenké platky.

SmaZzeny kapr s domdcim
bramborovym saldtem

Na salat: Na kapra:

1 kg brambor (varny typ A) 4 porce kapra o vize cca 200 g
150 g mrkve (filety nebo podkovy)

75 g celeru 5 Izic hladké mouky

75 g petrzele 2 vejce

1 mensi cibule 250 g strouhanky

4 natvrdo uvatend vejce 200 g sddla

150 g kyselych okurek siil

6 IZic majonézy

1 Izice plnotucné hotcice

sil, pept

Postup:

Jednotlivé porce kapra osolime a postupné obalime v hlad-
ké mouce, rozslehanych vejcich a strouhance. Ve vyssi panvi
rozehfejeme sadlo, ve kterém dozlatova usmazime porce kapra
z obou stran.

Brambory uvarime ve slupce, nechame vychladnout a oloupeme.
Mrkev, celer a petrzel uvarime a nechame vychladnout. Cibuli
nakrajime nadrobno, kofenovou zeleninu na malé kostky, stejné
jako kyselé okurky, a vSe vlozime do misy. Pfiddme majonézu,
hot¢ici, nélev z okurek, stl, pept a promichame. Pridame pres
kolecko opatrné protlacené oloupané brambory a na kosticky
krajené vafené vejce. Opatrné promichdme a dochutime. Hotovy
salat nechame vychladit a ulezet.



Topeny vidensky salat
Suroviny:

1 kg brambor (varny typ A)

kuteci vyvar

1 Cervend cibule

1 IZice plnotucné hotCice

160 g kyselych okurek

velkolistd petrzel

sil, pept

Postup:

Brambory uvatime ve slupce domékka, nechdme vychladnout
a oloupeme. O¢isténou cervenou cibuli nakrdjime na vétsi
kousky, stejné tak nakrdjime kyselé okurky. Do misky vloZime
nakrajené okurky, cibuli, pfidime hoi¢ici, nahrubo nasekanou
velkolistou petrzel, nalev z okurek, stl, pept, kufeci vyvar a vse
promichame. Poté prfiddme nakrdjené brambory, opatrné spo-
jime a nechame vychladit.

Topeny viderisky
saldt '

Grilovana stika na madsle
s nastavovanou kasi

Na kasi: Na stiku:

700 g brambor 4 filety $tiky (o vdze cca 200 g)
300 g malych krup (ldmanky) 100 g prepusténého mdsla

1 IZice mdsla sul

150 g mléka

sul

Postup:

Kroupy proplichneme a uvafime vosolené vodé domékka.
Oloupané brambory uvafime v osolené vodé také domeékka
a slijeme. Poté je rozmichame s maslem, pridime mléko, kroupy,
zamichdme a podle chuti dosolime.

Na panvi rozehfejeme prepusténé maslo, na kterém ugrilujeme
jednotlivé porce $tiky. Rybu grilujeme nejprve kazi dolt. Asi
po 2 minutdch $tiku obratime a po 1 minuté vyjmeme z panve,
servirujeme s pripravenou nastavovanou kasi a rybu prelijeme
prepusténym maslem.



Suroviny:

250 g sttednich krup (velikost ¢. 7)
100 g susenych hub

sil, pept

drceny kmin

susend majordnka

1 cibule

2 strouzky Cesneku

2 IZice sddla

Postup:

Su$ené houby namoc¢ime do vody a uvatime.
Kroupy poradné propliachneme, zalijeme
vodou a uvaiime domékka a slijeme.

V hrnci na rozpaleném sadle orestujeme do-
zlatova na kosti¢ky nakrajenou cibuli, pfidime
$petku kminu, okapané uvarené kroupy, na-
krajené houby, utfeny cesnek, majoranku,
pept, podle potieby vyvar z hub a vSe za stalého
michdni orestujeme tak, aby nam vznikla hus-
t8i smés. Tuto smés vlozime do sidlem vy-
mazaného pekacku, uhladime a v predehraté
troubé na 180 °C zapeceme cca 10 minut.

Suroviny:

Skelet, hlava, ofezy a droby (jikry a mlici) z kapra
1 mrkev

1 petrzel

50 g celeru

1 cibule

1 strouzek cesneku

3 Izice masla

3 Izice détské krupicky

sill, pept

hrst velkolisté petrzele

divoké koteni (6 kulicek nového koreni, 10 kulicek celého
pepre, 2 bobkové listy)

Postup:

Kapti hlavu zbavime o¢i a zaber a spolu se skeletem
a vnitfnostmi dtkladné proplichneme. O¢isténé
dame do hrnce, zalijeme studenou vodou a ptivedeme
kvaru. Pribézné odebirdme pénu, kterd se vytvori
na hladiné. Vyvar tak ztstane ciry. Osolime, pfidame
divoké kofeni a pomalu vafime asi 30 minut. Poté
vyvar scedime a po vychladnuti obereme rybi maso
a nakrajime na kostky.

V hrnci rozehfejeme maslo, pfidime na drobné ko-
sticky nakrajenou kofenovou zeleninu, orestujeme
dortizova. Poté pridime nadrobno nakrajenou cibul-
ku a cesnek. Jakmile zelenina ziskd zlatavou barvu,
zaprasime ji détskou krupickou, zasmahneme a zali-
jeme rybim vyvarem, promichame a cca 15 minut
povaiime na mirném ohni. Nakonec pridime nakra-
jené rybi maso spolu sjikrami a mli¢im, dochutime
a krétce provarime. Polévku ozdobime nahrubo naseka-
nou velkolistou petrzelkou.

Vinocni
houbovy kuba



PRIPRAVILA Adéla Hostaskova
FOTO Petra Kralova
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Priprava kazdého cukrovi mént kuchyni v tviirci dilnu. Cukrovi na Vinoce pekly jiz nase babicky.
Rok co rok jsme ho dov;idéli blize k dokonalosti, a tak vznikla velmi Sirokd skdla druhii cukrovi,

'y 2é mu na chut pijde opravdu kazdy,
Nékolik zajimavych, a snad i netradi¢nich receptii vam chceme predstavit nyni.
i LA » - g

[

£ '._,J.'



Makronky

250 g mandlové moucky

3x bilek

50 g cukru moucka (do bilkit)

100 g cukru krupice

50 ml vody

3 g kypriciho prasku s vinnym kamenem

Vodu a cukr krupici svarime na 120 °C. Vyslehdame bilky s mouc¢-
kovym cukrem v tuhy snih. Poté pomalu michdme a pfilévame
cukrovy rozvar. Nakonec vmichame mandlovou moucku a ky-
pfici prasek. Mizeme obarvit jakoukoliv potravinarskou barvou.
Na plech s pecicim papirem nastiikdme mensi pusinky, které ne-
chdme cca 45 minut odlezet. Poté peceme ve vyhraté troubé na
150 °C cca 10 minut.

" Kokosouvootes ne

Kokosovoovesné placicky

100 g ovesnych viocek

100 g strouhaného kokosu

1 ks nastrouhaného jablka

50 g smési slunecnicovych a dyriovych seminek
1 vejce

3 bilky (snih)

1 IZicka skofice

2 Izice tepkového oleje

2 [Zice medu

Vsechny suroviny smichdme, jako posledni vmichame tuhy
snih z bilki. Z tésta vytvarujeme placicky, které peceme na ple-
chu, vylozeném pecicim papirem, pti 150 °C dortizova.
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Vanoc¢ni ty¢inky s javorovym sirupem PG e e NI« P ;_._;'!" -
L 5] e - < -, ()
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110 g mdsla i
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50 g titinového cukru L
90-100 g javorového sirupu, lze nahradit i medem

Na péanvi¢ce smichame vSechny pripravené suroviny a mirné
zahfejeme, vytvori se ndm tak tésto, které nechame zatuhnout
v lednici (bude se s nim lépe pracovat). Nakrdjime na tycinky
a na pecdicim papife peCeme v troubé dozlatova. Po vyjmuti
z trouby nechdme odleZet a mizeme podavat.

Cokoladové cookies

120 g mdsla

1 vejce

150 g hladké mouky
2,5 g soli

2,5 g kypticiho prasku
150 g bilé cokolddy
200 g cukru krupice
50 g kakaa

Povolené maslo, vejce, mouku, cukr, stil, kakao a kyprici prasek
vypracujeme v tésto. Poté pfidame nasekanou bilou ¢okolddu.
Tvarujeme do mensich placi¢ek a pe¢eme na 180 °C cca 5-7
minut. Po vychladnuti podavame.



Mrkvové vanoc¢ni cukrovi

180 g jemné nastrouhané mrkve

300 g celozrnné mouky

250 g mdsla

Y kypticiho prasku do peciva
mouckovy cukr s vanilkou na obaleni
pldtky mandli

Maslo utfeme s jemné nastrouhanou mrkvi. Do misy prosejeme
mouku s praskem do peciva a vytvorime tésto. To posléze vy-
valime a vykrdjime libovolné tvary. Vykrdjené kousky ozdobime
platky mandli. Poté peéeme v troubé cca 10 minut pii teploté
180 °C. Horké mrkvové vanoéni cukrovi jesté obalime v moud-
kovém cukru.

Krehké cukrovi

300 g hladké mouky

250 g mdsla

1 vejce

4 IZice zakysané smetany

Ze surovin vypracujeme hladké tésto, které si nechame odlezet
v lednici. Poté vyvalime na cca 0,5 cm vysoky plat a vykrajujeme
mensi tvary. Sklddame na plech s pecicim papirem a pe¢eme do-
rtizova na 180 °C. Po vyjmuti z trouby obalujeme v mouckovém
cukru.
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Vanocka

500 g hladké mouky, 120 g cukru, 120 g masla, 3 Zloutky, Spetka soli,
250 ml mléka, citronovd kira, 30 g drozdi, mandle, rozinky

Do hrnecku s trochou mléka dame Izici hladké mouky, 4 Izice cukru
a rozdrobime drozdi.

Nez ndm nakyne kvasek, rozpustime maslo v teplém mléku. Pfiddme
Zloutky, stll a vse rozslehame, aby se dobfe spojilo. Vsechny pfipravené
suroviny smichdme dohromady a vypracujeme hladké tésto, které se
nam nesmi lepit. Na dno misy ddme trochu hladké mouky, aby nam
tésto Iépe nakynulo. Nechdme cca 45 minut kynout. Po vykynuti
rozdélime na tolik dil{, z kolika budeme vanocku plést. Nechame
kynout. Pfed pecenim potfeme rozslehanym vejcem a nazdobime
platky mandli. Peceme na 160 °C cca hodinu. Po upeceni posypeme
mouckovym cukrem.

Adéla Hostdskovd




Prali

od Adély Hostaskové

Cokolada je velmi popularni pochutina a je dostupna
v mnoha typech. Riizné formy a chuté cokolady se
vyrabéji obménovanim mnozstvi prisad.

Neslazena c¢okolada - Cisty cokolddovy ndpoj, téz zndm jako
+hofkd ¢okolada” nebo ,Cokoldda na vafeni” Je to nesmiSend ¢okola-
da: mletd prazend cokoladovd zrna bez prisad déavaji silnou, hlubo-
kou cokoladovou chut do viech sladkosti, do kterych jsou pfidana.
| s pfidanym cukrem jsou pouzivané jako zdklad vrstvovych dort(,
kolackd, cukrovi, kekst atd.

Tmava ¢okolada - Cokolada bez mléka jako pfisady, nékdy zvana jako
Jprosta ¢okolada“. V USA se oficialné nazyva ,sladkéd cokolada” a vy-
zaduje 15% koncentraci ¢okoladového moku. Evropské normy specifi-
kuji minimalné 35 % kakaové susiny.

Couverture - Termin pouzivany pro ¢okolady obsahujici mnoho ka-
kaového masla nejvyssi kvality. Popularni druh ¢okolady Couverture,

pouzivany profesiondlnimi cukrafi a ¢asto prodavany v gurmanskych a specialnich potravinovych obchodech, obsahuje ingre-
dienty: Valrhona, Lindt, Coco Barry a Esprit des Alpes. Tyto cokolady obsahuji vysoké procento ¢okoladového moku (nékdy vic nez
70 %) pravé jako kakaové maslo, aspor 32-39 %, jsou velmi tekuté po rozpusténi a maji vybornou chut.

MIlééna ¢éokolada - Cokolada s pfidavkem kondenzovaného nebo suseného mléka. Evropské normy specifikuji minimalné 25 %

kakaové susiny.

Bila cokolada - Cukrafsky vyrobek zaloZzeny na kakaovém masle bez pevnych kakaovych slozek.
Ledova ¢okolada - Cokolada obsahujici nerafinovany kokosovy tuk, ktery se rozpousti jiz pi teploté 20-23 °C, &imz v Ustech
zpUsobuje chladivy efekt. Ledova ¢okolada by neméla byt uchovavana v lednicce, protoze pak se chladivy efekt v Ustech

nedostavi.




Cokoladu vytemperujeme Formu naplnime vytemperovanou ¢okola- Cokoladu vylijeme a setieme. Nechédme za-
dou. Vyklepeme 2x na kazdé hrané, bouch- tuhnout
nutim o stdl se zbavime pfebytecnych bub-
linek, které se mohly vytvofit

Pomoci cukrarského sacku plnime priprave- Zavieme vytemperovanou ¢okolddou Setfeme dohladka cokolddu a nechédme
nou naplni cca 5 mm od vrchu. Nechdme vychladit (cca 30 minut)
zatuhnout

Poté vyklepavame. Staci otocit formu na stdl Spravné vyrobend pralinka bude hladka, Pralinky mGZeme dozdobit pomoci perleto-
a chvilku pockat a spravné vyrobené pralinky leskld a samozfejmé vyborna vého potravinarského prachu
by mély samy vypadnout
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Terrperace
eleeolale

Cokoladu samozfejmé& muzZete temperovat i v do-
macich podminkach. Doporucuji vsak sehnat si
teplomér a obrnit se trpélivosti.

Nejprve musite ¢okoladdu rozehfat na teplotu kolem
45 °C (zdlezi na druhu ¢okolady, u nékterych je uvadéna
teplota do 40 °C, jiné svétové publikace uvadéji dokonce
teplotu pro tmavou cokolddu 50-55 °C, pro bilou
a mlé¢nou samoziejmé nizsi), tento udaj by mél
vyrobce uvadét na obalu. Rozehfati cokolady na presny
stupen je dulezité proto, ze kakaové maslo obsahuje
vice slozek tukl a my potrebujeme, aby se viechny tyto
slozky rozpustily. MGzete ji rozehfat na vodni lazni (hrozi
viak, ze vdam do ¢okolddy kdpne voda - tim ¢okoladu
znehodnotite) nebo mlzete s Uspéchem pouzit mikro-
vinnou troubu. Vzdy viak ¢okoladu pribézné michame,
aby se ndm nepfipalila.

Takze ¢okoldadu mame rozehfatou, ted ji potiebujete
zchladit zpét na 28-29 °C, tim se nam vytvofi pevna
mikrokrystalickd mfizka v ¢okoladé (Cokoldda dostane
svou pevnost a lesk). Ochladit ¢okolddu opét muizete
nékolika zplUsoby: ockovanim, pfidanim jemné naseka-
né ¢okolady, ochlazenim na studené vodni lazni (opét
hrozi kontakt vody s c¢okoladou) anebo tabulovanim
na mramoru nebo na jakékoliv desce (napft. sektorové
desce - pokud mluvime o domacich podminkach).
J& osobné nejvice preferuji treti zplsob. Vétsinu
z celkového mnozstvi ¢okolddy vylijeme na desku
a ¢okoladou pomoci karet nebo Spachtli pohybujeme,
roztirdme ji a vracime zpét dohromady. Provadime tak
dlouho, dokud nam ¢okoldda na desce nedosahne oné
pozadované teploty 28 °C. Poté zchlazenou ¢okoladu
zamichdame zpét do zbylé cokolady, promichdme
a zméftime, celou masu bychom méli ochladit na teplo-
tu 28 °C, pokud se ndm toto nezdafilo, cely postup opa-
kujeme, ale nyni jiz s mensim mnozstvim ¢okolady.

Poté co se ndm podafi celé mnozstvi cokolady zchla-
dit, ji opatrné nahfejeme na teplotu, kdy jiz ¢okoladu
budeme pouzivat — pro tmavou ¢okoladu je to teplota
30-32 °C, pro bilou a mlé¢nou ¢okolddu je to teplota
29-31°C (tyto teploty je nutné udrzovat po celou dobu
prace s ¢okoladou).

Vim, Ze to nevypada vibec jednoduse, ale pravé prace
s pravou ¢okolddou neni nic jednoduchého. Ale mlzete
mi véfit, Ze vysledek stoji za snahu, kdyz se vam podafi
pfipravit zafivé lesklé cokoladové pralinky.

MALINOVA GANAGE:
175 ml malinového pyré, 13 ml citronové stavy, 155 g horké
¢okolady, 33 g masla, 40 ml smetany

Smetanu svafime, poté pfiddme maslo. Pyré a citronovou
stavu svarime na 102 °C. (Dojde k odpareni vody a trvanli-
vost ndplné je delsi.) Poté smichame obé smési a pii teploté
cca 60 °C nalijeme na ¢okoladu, dikladné rozmichame
stérkou.

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

HReBickovA GANAGE:
150 ml smetany, 7 g hiebi¢ku, 75 g kakaového masla, 300 g
mlécné cokolady, 15 g glukdzy

Smetanu pfivedeme kvaru a pfiddme hiebi¢ek. Nechdme
10 minut louhovat. Poté precedime a pfiddme glukézu
arozpusténé kakaové maslo. Nakonec nalijeme na ¢okoladu
a dikladné rozmichame stérkou.




SEKT, nebo
SAMPANSKE?

Rozdil mezi sampariskym a sekty je v zasadé jednoduchy,
predevsim jde o misto vyroby a piivod hroznt. V podstaté se
jednd v pripadé ,champagne“ o chranéné oznaceni ptvodu
véhlasného regionu na severovychodé Francie.

Rozdil v technologii jako takové neni, napt. Bohemia Sekt Pres-
tige se vyrabi uplné stejnou metodou... Dalo by se tedy fici, Ze
se jednd o podobné produkty, nicméné charakter $ampanského
a sektil se preci jen trochu li$i, pfedev§im v charakteru vin, coz je
déno tzv. ,terroir — coz je souhrn klimatickych a padnich vlivt
pri péstovani hroznd révy vinné. Samoziejmé, i lidsky faktor
muze hrat svoji roli, ale zkusenosti sklepmistrii ve Starém Plzenci
jsou na takové vysi, ze v tomto bychom rozdily hledat nemuseli...

Sekty vSeobecné podavame vychlazené na cca 3-5 °C, idealné
do sklenky typu flétna (krasné tak vynikne elegantni perleni sek-
ti). Pokud nemame moznost vychlazeni na tuto pomérné niz-
kou teplotu, doporuéuji mit v mrazaku tvoritka na led a poté do
nadoby naled (,,icekyblu®) ddme led spole¢né se studenou vodou,
a tim docilime té spravné teploty. Mozna se vam zda tato teplota
prili$ nizka, ale musime si uvédomit, Ze pokud lahev otevirame
v ruce a pak nalévame v podstaté do teplé sklenky, teplota ndm
0 2-3 °C stoupne, a tim se dostavame na teplotu nékde v rozmezi
4-7 °C, coz je ta spravna teplota konzumace.

Diky 8iroké skale pouzitych odrid a také rtiznym kategoriim
zbytkového cukru mtizeme sekty bez obav pouzit nejen jako
slavnostni ndpoj na pripitek, ale také jako dokonalého partnera
pti snoubeni vin a pokrmtl. Sekty v kategorii extra brut ¢i brut se
skvéle hodi jako aperitiv, pfipadné skvély doplnék k rtiznym stu-
denym predkrmtim; plnéjsi a starsi sekty i v této kategorii dobre
doprovodi také pokrmy z ryb ¢i jemnéjsi tpravy veprového masa
(napt. veprova panenka). Sladsi kategorie (demi sec — polosuché
nebo doux — sladké) jsou pak nenahraditelnym spole¢nikem pro
rtizné dezerty, ale i syry s uslechtilou modrou plisni.

V posledni dobé jsou velmi trendy michané népoje ze sektu:
zkuste rozmixovat zralou broskev, zalit sektem — a na svété je po-
puldrni a vynikajici koktejl s ndzvem ,,Bellini“. Kombinace ovoc-
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ného sirupu ¢i pyré, pokud nemame ovoce Cerstvé, je oblibena
a velmi zajimavd. Ovoce snizi obsah alkoholu celkového napo-

je, navic doda vitaminy — a takovy -
napoj se rozhodné nemusime bat = F N
pit po cely veler... = | =

~ : R epagne =
] ol e -
(e ireval de Loire r
Wit
A Chablig Alsace
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i OPRAVNENY KRAJ 5
: Vinatské oblast Champagne, vymezena
Ezékonem z roku 1927, v soucasnosti L [ L
i zahrnuje témér 35 tisic hektard vinic. &M"“ M )
Ymvna réva se péstuje zejména ve etpadl s B ‘“M 6

i ¢tyfech oblastech. X pr—

3 4 -
i Udoli Marny: Vinice jsou vysdzené na — a-m%_ik m o
: ussillen

i jilovité vapenitych pudich. Z odrad
i pfevazuje Pinot Meunier, zdej$i $ampariskd maji spide ovocnou chut.

i Remessky horsky masiv: Vinice rostou na ktidovém podloz, jez dodava
hrozntim typické slozeni minerali a kyselost. Vétsinou se zde péstuje
i odrtida Pinot Noir.

i Ubo¢i Blancs a Sézanne: Péstuje se vétiinou odriida Chardonnay, pro-
{ dukuji se lehk4 a jemna vina.

Uboéi Bar: Vinice v departementu Aube, lezi vice na jih nez ostatni.

Zdroj: The Comité Champagne

Zikladni druhy SAMPANSKEHO

K pripravé Sampanského vina se nejcastéji pouzivaji tfi odrudy
vinné révy - Chardonnay, Pinot Noir a Pinot Meunier.

EXTRA BRUT - nejsus$i Sampanské se zbytkovym cukrem
ménénez2gnall

BRUT - max. 15 g zbytkového cukruna 11.

SEC - s obsahem do 35 g cukruna 1 1.

DEMI SEC - polosuché, do 50 g cukruna 1 1.

DOUX - sladké, s obsahem cukrunad 50 gna 1 1.

BLANC DE BLANCS - bilé z bilych hrozni se vyrabi na zakladé
jediné odrudy — Chardonnay.

BLANC DE NOIR - bilé z tmavych hroznti, vyrabi se z odriid
Pinot Noir a Pinot Meunier.

ROSE - ziskav4 se michanim cerveného a bilého $ampariského
vina nebo promichanim slupky z modrych hroznd, které $tavu
po lisovani zbarvi.

VINTAGE - ro¢nikové Sampanské, pfipravované v nejprizni-
véjsich letech, zraje i desitky let.

Zdroj: Euro 27-28
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NETRADICNI ZIMNI MENU

podle Filipa Sajlera, chef de cuisine Perfect Catering,
a Tomase Brahy, Head Sommeliera Bohemia Sekt

Domaci pastika servirovand s vinnym catni
a podzimnim saldtem (6-8 porci)

800 g kachnich nebo husich jater, 100 ml koriaku nebo brandy, tymidn Cer-
stvy, 100 ml bilého portského vina, 250 g mdsla, 200 ml smetany ke slehdni,
panensky olivovy olej, siil, pep?

1. Jatra dobfe omyjeme, odblanime, na den ddme jitra odpocivat
do koniaku (nebo brandy) a portského spole¢né se snitkou tymidnu.
2. Jatra nechame okapat, polovinu z nich nakrajime na kosti¢ky, orestu-
jeme na oleji a nechame zchladnout.

3. Druhou polovinu v kuchyniském kutru rozmixujeme s rozméklym
maslem a smetanou, soli a pepfem. Pokud nemame k dispozici kutr,
jatra dvakrat pomeleme na masovém strojku.

4. Do fase priddme vychladlé kusy jater, zamichame a piipadné jesté do-
chutime portskym ¢i konakem.

5. Formu vyloZime potravinatskou folii, naplnime pastikou a nékolikrat
sklepneme.

6. Pastiku pe¢eme ve vodni lazni ve vyhraté troubé na 85 °C asi 40 az
50 minut. Po zchladnuti vloZime do lednice alespon na 24 hodin a ne-
chame dobte ztuhnout.

Pastiku podavame s pecivem, zeleninovym saldtem a ¢atni.

Vynikajici chutovou harmonii vytvorime s vinem s vy$sim zbyt-
kovym cukrem. Vybral jsem pro vas Vinafstvi Pavlov Chardon-
nay 2013 pozdni sbér, vyzkousejte, nebudete litovat!

Vinny krém s hrozny a piskoty mdcenymi ve
slamovém viné (4 porce)

500 g modrych hroznii, 1 citron, 8 Zloutki, 100 g cukru, 200 ml slémového
vina, kvalitni cukrdfské piskoty, sldimové vino na mdceni

Hrozny omyjeme a nechdme okapat. Hrozny podélné rozpilime
a odstranime zrnicka. Ovoce rozdélime do misticek nebo na talife.
Citron omyjeme a otfeme, ostrouhdme kiru. Citron poté rozpilime
a vymackdme §tavu. Zloutky, cukr, citronovou kiiru a §tavu vlozime do
vhodné nadoby, abychom v ni mohli $lehat ve vodni lazni. Poté dolijeme
vinem. Promichame. Nddobu vlozime do hrnce s teplou vodou, ale voda
se nesmi vafit. Zloutkovou smés $lehame asi 5 minut, aZ je hmota hustd
anadychana. Poté prelévame pres hrozny a piskoty macené ve slimovém
viné a podavame zdobené matou nebo medurnkou.

Tradi¢ni zavér menu, dezert, vyzaduje vina s vys$im zbytkovym cukrem.
My jsme zvolili Sumivé vino s pfijemnym zbytkovym cukrem - Bohemia
Sekt Prestige demi sec.

Silnd rybi polévka s pecenymi kousky ryb
poddvand s mlécnou pénou (4-6 porci)

200 g mdsla, 6 Salotek, 2 vétsi mrkve, 250 g celeru, 500 g krevet
a moftskych ryb bez kosti nebo vafené z vyvaru, 200 ml bilého vina,
3 Izice rajského protlaku, 1 1 silného rybiho vyvaru, svazek bylinek (ty-
midn, bobkovy list, petrZelka), siil, mlety bily pept, citronovd Stdva,
2 cl koriaku nebo brandy, 200 ml $lehacky

Na mésle opeceme nakrajenou zeleninu dozlatova, potom pridame rajsky
protlak, opét orestujeme, zalijeme vyvarem, vlozime bylinky, svdzané
provazkem, osolime, opepfime a varime asi 20 minut spole¢né s rybim
masem bez kosti a krevetami. Poté vyjmeme bylinky, polévku rozmixu-
jeme, dochutime konakem, citronovou $tavou, soli a bilym peprem. Na
zavér vmichame do polévky vyslehanou Slehacku. Podavame s kousky
pecenych ryb a mladych brambor.

Ksilné rybi polévce jsem zvolil trochu netradi¢ni kombinaci, ale po
ochutnani zjistite, Ze i kombinace, ktera na prvni pohled nepatii mezi ty
tradi¢ni, mtze byt skvéld! Vychutnejte si Vino Mikulov Sommelier Club
Cabernet Sauvignon 2013 kabinet rosé...



Bohemia Sekt
Chardonnay brut
0,751

20110033

148,90

s DPH = 180,17 /

SOLO PRO CHARDONNAY

Elegantni sekt .Blanc de Blancs”
z hroznU atfraktivni odrlidy Chardonnay
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HEMINGWAY BAR
ﬁzz ol gy & Amgy sy

13. rijna, PRAHA. Slavna soutéz The World's 50 Best Bars,
do niz byl uz podruhé nominovan prazsky Hemingway Bar,
zna své vysledky. Tym v Cele se zndmym barmanem AleSem
PGtou obsadil 24. misto. Jde zatim o nejvétsi spéch Cechd na
svétové barové scéné.

Soutéz The World's 50 Best Bars porada kazdy rok casopis
Drinks International a pro barmany a provozovatele bar( je to
ta nejvyznamnéjsi udalost viibec. M4 pro né stejnou vahu jako
pro filmare Oscar a pro hudebniky Grammy. Uz druha nomi-
nace prazského Hemingway Baru (prvni probéhla v roce 2012)
proto byla ohromnym Uspéchem. Tim spis, kdyZ o nominacich
a finalnim poradi rozhodovalo 334 profesionalnich barmani,
majitelt bard, redaktorl a ambasadorl z 50 zemi, ktefi tvori
svétovou Spicku. 24. misto, které zaznélo béhem slavnostniho
predavani cen minuly ¢tvrtek v londynském Christchurch Spi-
talfields, tak mlze byt pro Alese Pltu a jeho tym skute¢nym
dlvodem namichat si velky slavnostni drink.

,Cely vecer byl pro nas krdsnym zazitkem. Na tom vazeném
ceremonidlu se seslo pét set lidi, ktefi ¢ekali na to, jak dopad-
nou. Odpocitavali jsme pozorné kazdé misto, a kdyz se vy-
hlasoval tficaty bar, a stale nic, zacali jsme byt nervézni, jestli
na nas nezapomneéli. To, ze jsme se umistili ¢tyfiadvacati, pred
bary velmi zvu¢nych jmen, je skoro neuvéritelné. Je to veliky
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Potvrzeno. Prazsky Hemingway
Bar je svétova spickal!

uspéch pro viechny, kdo se na provozu nase-
ho podniku podili. Véfim, ze to tak citi vsich-
ni barmani Hemingway Baru, a moc dobfe si
uvédomuiji, Ze na tom maji velikou zasluhu,”
fikda znamy cesky barman a majitel Heming-
way Baru Ales Plta.

V soutézi The World's 50 Best Bars se stan-
dardné nejlépe umistuji bary ze Spojenych
statl a Velké Britanie. USA mélo v letosni
padesatce 16 podnikd a Anglie 9. Nejuspés-
néjsimi mésty se staly Londyn s 8 ocenénimi
a New York, vnémz se nachazi 7 vitéznych
barG. ,O prvni tfi mista tradicné soupeti-
ly Londyn a New York. Porotci soutéze jsou
vétSinou Ameri¢ani nebo Britové, byvaji
vtéch podnicich tedy nejcastéji a zaroven
mezi nimi pochopitelné funguje i jakasi kra-
janskd soundlezitost. O to vétsi na druhou
stranu mUzeme mit ze svého Uspéchu radost,”
dodava Ales Pita. Z ,nebritskych” evropskych
mést se v Zebficku pred Prahu dostaly pouze Milano, Pafiz
a Berlin (v kazdém se nachézi jeden ocenény podnik).

Hemingway Bar oviem neboduje jen ve svété. V ceskych
BAR AWARDS nedévno obsadil 1. misto v kategorii ,koktejl
bar” a David Andrle zHemingway Baru se stal nejlepsim bar-
manem roku.

Chcete ochutnat néktery z drinkd, které oslnily pfisné kok-
tejlové akademiky? V Hemingway Baru vém je radi predstavi.
Od konce fijna si navic mlzete vybirat ze zcela nové nabidky
koktejlQ, kterd je opét (stejné jako samotné prostredi baru) in-
spirovana Ernestem Hemingwayem a jeho Zivotem. Kromé ni
je pro vas i nadale pripravena celd skala prvottidnich absint,
rumd, ginli i Spickovych sampanskych.

Web: http://www.hemingwaybar.eu

Hemingway Bar Prague

Podnik je inspirovany Ernestem Hemingwayem, jakozto
jednim z nejznaméjsich barovych milovnika, ktery proslavil
nejeden koktejl. Sam inovoval zndmé receptury, a proto se
dodnes na svétovych barech pfipravuji koktejly jako Heming-
way Daiquiri ¢i verze Papa Doble. Lidé jeho barovy Zivot spo-
juji vyhradné s Kubou, coz neni spravné!
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Ano, bary jako La Bodequita a El Floridita zalozily svij véhlas na jeho davné a casté pfitomnosti v téchto podnicich, ale on

miloval dobré bary a drinky po celém svété.

Hemingway Bar se do zna¢né miry vénuje i jeho oblibenym destilatdm (absintu, rumdm) a Samparnskému.

téch nejlepsich absintd, které kdy byly vyrobeny. Tento uslechtily destilat poddvame tradi¢ni cestou. Hosté jsou velmi prekva-
peni tim, jaka vseobecna neznalost o absintu koluje. Sami pfijdou se svymi informacemi, které jsou bohuzel velmi ¢asto uplné

chybné, tim mame na mysli zapalovani
levnych cesky absintovych nahrazek.

S nabidkou rum je na tom nas bar také
pomérné slusné. K dneSnimu dni evidu-
jeme vice nez dvé sté druht rumu.V ramci
servisu rumu maji nasi hosté moznost ob-
jednat si,tasting experience” (nutna pred-
objedndvka), coz je nékolik dvoucentili-
trovych vzorkd rumu s kouskem ¢okolady,
ofechy a suSenym ovocem, coz hosta do
budoucna velmi kladné ovliviiuje v pre-
ferenci a naklonnosti k urcité znacce toho-
to karibského destilatu.

A do tretice vybér nejuslechtilejsich
Sumivych vin, cozjsou vinaz oblasti Cham-
pagne, jsme zalozili nejen na véhlasnych
a velkych znac¢kéch, jako Mumm nebo Per-
rier Jouét, ale mate zde moznost ochutnat
i velmi malé producenty s produkci mensi
nez 30 tisic lahvi za rok.

Co je ale rozhodné doménou Heming-
way Baru, jsou prvotfidni koktejly, které
jsou pfipravovéany vyhradné z prémiovych
a ultra prémiovych produktd a cerstvych
ovocnych $tav. Nas hlavni zdjem je, aby-
chom v napojové gastronomii dokazali
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maximum. Starat se o vas budou velmi zkuseni barmani, ktefi vam poskytnou maximalni servis. Stéle se snazime objevovat nové

a nové véci a znalosti o produktech rozsifujeme stale dal a dal.

Rozhodné ochutnejte:

.

Becher Butter Sour
Becherovka Original infuzovand
maslem Ghee s cerstvou citrono-
vou $tavou, bilkem a cukrovym
sirupem. Drink se serviruje s po-
meran¢ovym chipsem.

Raspberry Daiquiri

Havana Club Afejo 3 Afios,
Raspberry liqueur, cerstva lime-
tova Stava, Cerstvé maliny, cukro-
vy sirup.
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Mlynky 3 ks
darkova kazeta

42803760, . 42803761

98,90 " GueshEERy

s DPH = 113,74 sl Lol s DPH = 189,64

Vyui ﬁﬂnqcnou moznost objednat vanoéni baleni Kotanyi mlynk. Baleni obsahuje
6 mlynki: Pepr, “Drskou sul, Byllnk"Prwensalske Chrlll Bylinky Ilalske Cesnek ab\-hnk

LIMMI $tava 100% RIO MARE Paté
z Cerstvych citront Tundkovy krém s feferonkou
. z karibskych limetek Tunakovy krém
Ahmad caje Lososovy krém
9 ¢ajovych pokladu 100 g
9x 10 sacki

s DPH = 210,34

T _ 40615314

40615315

42751506

s DPH = 63,14
-~ Vanoc¢ni ubrousky
4 2 vrstvé, MIX
20 ks

42020254 42020252 42020253

RIO MARE ve vlastni §tavé
160 g

Kanadsky sirup
Steeves

11 Tonno

all’'olio di oliva

02699902

s DPH = 13,92




Videca}

MANDARINKY m'_LKf

Mandarinky
dilky
kompot

840 g

Ovocny
koktejl
LEREE N ...

820 g | ANCOVICEK

nians Blagi

z an¢ovicek
380 g

SARDELOVE

42221047 42221090 L 42416289

ANCHOVIES
| s DPH = 3554

[T L[]
== SPANISH OLIVES |

T Ocka
Ocka z ancoviéek pinéné syrem Manchego

| Cerné olivy

z ancovicek Zelené olivy Caperberries
‘ - se syrem bez pecky bez pecky plody kapary
| Manchego 350¢g 350 g 250 g

50g
42416287

28,90

s DPH = 33,24

‘:
(
42316151 il 42316152 4202009 S,

' 36,90

s DPH = 27,49 s DPH = 29,79 s DPH = 42,44

S Sy
f oy
P E =
]r . : (. =
Cornichons Kapary | Zelené olivy ||~ | Zelené olivy Cerné olivy
! < 5 - e —
A okurcicky v octé vypeckované “=4 s paprickou bez pecky
= DELICIAS | 7208 700 g 240 g $ m 240 g m 240 g
i £
\ (FIGARO. ; | (FIGARG
42020005 42316153 | < - : . 42316150

61,50

s DPH = 70,73 Ve s DPH = 110,29

s DPH = 20,13 s DPH = 20,13

- '__,—'___g"__ £
|. : 1
3 " Zeleny pept _— * Piri-piri Artycoky Cibulky
v nélevu papricky srdce 330 g
180 g 180 g ctvrcené
390¢g

40116169 42020165 \-J 42020004 SL 42010155

TlLlN! «olll!l £
ANDKYSLOM NAR

s DPH = 40,14 s DPH = 30,94

s DPH = 38,53

s DPH =17,83

| Zlata kukufice

{Bonduelle JE
vyhodné
GOLD baleni

ﬁf.!n! d kukurice 440 ml

} | Creatif Mexico
{ zeleninovéd smés § ¥

¥Bon nduelle 'C¥E%
C'mzf" p ;

42116054 42116036

24,50

42116037

s DPH = 28,18 s DPH = 28,18 S DPH = 32,09




Sekt Mucha
Chardonnay
brut

0,751
darkové baleni “

20199085

Tore De Rejas Tini
Tempranillo Chardonnay
0,751 31

29703002 .3 29702008

38,80 ' g N 113,90

s DPH = 175,33 s DPH = 46,95 s DPH = 137,82

Tini
Merlot
31

29702505

Budéjovicky
Budvar
svétly lezak
+ darek

8x 0,51
vratnd lahev

12505492

4YOU Tulipe
6 sklenic¢ek
na Samparnské
0,21

81400061

N A 93,50

& U s DPH = 113,14
/)

Lipton Classic
mix box 12 variet i ,
1.4 Kanadsky sirup

180 sacka
NESYE
375 ml

42770331

02699901

s DPH = 353,63

s DPH = 166,64

Ahmad caje
Cajové pokuseni
9x 5 sacku !

91,90

s DPH = 105,69

42751531



! Dérkové baleni

" Tokaji ASZU

| se sklenénymi
poharky

| 0,51

27699506

VINO 7 KOBYLI

2013

Neuburské
3x0,751

20716006

208,90

s DPH = 252,77

3x 0,751

368,90

s DPH = 446,37

Kabinetni vina

Frankovka rosé
Sylvanské zelené

VOC Modré hory
Frankovka 2009
Svatovaviinecké 2009
Modry Portugal 2011

20716513

Gallery
jakostni odriidova
vina

Miiller Thurgau
Veltlinské zelené
Ryzlink vlassky
Frankovka
Zweigeltrebe
Modry Portugal

6x 0,751

25507020

412,90

s DPH = 499,61

Templarské
sklepy

Modry Portugal
Veltlinské zelené
2x 0,751

;

i,

{ 26107552

Templarské
sklepy
Rulandské
modré
Tramin

2x 0,751

26107550
s DPH = 181,38

Templatské sklepy
Rulandské sedé
Cabernet Sauvignon
+ 2 sklenicky

0,751

26116058
26107519

156,90

s DPH = 189,85 I A
4

Tokaji sekt
Doux polosladky
0,751

27699503

97,90

s DPH = 118,46

35




Bohemia sekt
Louis Girardot Prestige

Alfred Gratien

/ Brut Classique \ 0,751 demi sec
1 0,751 brut
rosé brut
\ Chardonnay brut

20410001

329,90

s DPH = 399,18

20410002

635,90

s DPH = 769,44

0,751

20110035
20110036
20110037
20110039

s DPH = 233,41

Bohemia Sekt Bohemia Sekt Bohemia Sekt
Chardonnay brut demi sec demi sec
0,751 brut 31

1,51

20110033

20110050
20110052

195,90

s DPH = 237,04

s DPH = 180,17

(%]
e

O@;&m{bf&?&

BOYIIEMNILA SET

_/ﬁ-/;::‘;)ﬂ'r/ { /{Zf
DIEMI SEC
T >

- | Bohemia Sekt
§ Prestige
§ brut 2RI < DPH = 1 088,88
g 0,751
V + 2 sklenky
Bohemia Sekt
20110038 demi sec Bohemia Sekt
B LN - Skt P 2 I rose demi sec demi sec
———=— e e ge 232,90 brut brut
s DPH = 281,81 375 ml 200 ml
20110001
20110002
20110010
20110011
"""" 20110012

A
f%@q{% e e | s DPH = 57,96

PRESTIGE BRUT
Sl S o ey T

e




L

o
A
-
-
b
o’
e

uve Cl

Veuve Clicquot
Brut

ICE Jacket
0,751

Veuve Clicquot
Mailbox
0,751

)(,
859,90

s DPH =1 040,48

Veuve Clicquot
Envelope
0,751

799,-

s DPH = 966,79

27001778 27001779

EEl Veuve

Moét & Chandon
So Bubbly Bath Moét & Chandon Hennessy
Festive Box So Bubbly VS 40%

. 0,751 BAG 0,751

829,90

s DPH =1 004,18

27001777 35006002

27001776

R

699,90 . . 839,90 749,-
s DPH = 846,88 s DPH =1016,28 ;i ' wei s DPH = 906,29 s DPH = 3 023,79

20499013 = 2 20421019 20499002

I'\I

AGHN £

MOET & CHANDON-". MOET & CHANDON

BRUT IMPERIAL ROSE IMPERIAL BRUT

KT MR- FRANCE




~ Ddrkové produkty jsou do vyproddni
skladovyich zdsob

s DPH = 797,39

_ sDPH=7,44,15 ' e
0,21 Slivovice 40% ﬂ E %

31019981 31019971

569,- =1 1429,-

f 675,— 725,_ s DPH = 688,49 —'._ ] s DPH =1 729,09 :
. s DPH = 816,75 s DPH = 877,25 e -
31019036 - —___.-’_ 31019018 x --'
o %ena cud‘& Lo @nwm adf@ g)wiﬁa, sovicer
051 Slivovice 40% + 6s!enn‘ek- 0,351 Slivovice 30%+ destilacni pristraj - —, 75:'#ru§kowce$ﬂ% = 150% %
31019012 > na ob]edném’

50%

I
l
|

OCENOVANA RECEPTURA S HLUBOKYMI KORENY o1

,.‘(-’"
)

" §
31019153 31019056 31019035 31019046 i b
40% 50% 50% 50% l} OLLEGTION
T 8 (i
1. 4 AN I8 |} 58 i » 191 U
] J}
! |
L P S - = ”
Bd ™Y = ey :
‘ ‘ g g e
i i ) i i1
i | i f
it i I ! Q
1 I 1 i |
| i i i
" i i i
1 @l i H )
o~ a7~ o -~
| il

WILLIAMS TRESNOW E HRUSKOVICE




s DPH = 641,18

529,90 =

31018989
s DPH = 641,18
Hruskovice Williams

Kosher 42 %

826,90 ===

s DPH =1 000,55

31018371

0,71 Silver Slivovitz
Kosher 50 % 31018056
0,71 Slivovice Kosher
= zlata 50 %
R. JELINER 071
Opiginal Ceeck Distithories MRS s DPH = 670,22 w8 s DPH = 587,94
31018075 31018074
/<O S H E R S | I VOV | | E Slivovice Kosher Slivovice Kosher
zlatd 50 % 50 %
0,71 0,71

Prémiove destilaty

R. JELINEK R. JELINEK

@’A{y{lm’/ Creehk Tistitlories

| £ 3 Vizovicka slivovice
Stanley 50% bild r. 2010
50% zlata r. 2010
50% zlata r. 2009
50% zlata r. 2008
0,71

*
566,90

s DPH = 685,95

B O H E M | A T 289,07 ‘u -'t.:. 1 ] A b ; - : . 31018259
HONEY elielle o

31018251

. | L 4 = 4 3 1 - : Brandy
S Chutl dO medU N s == ] original
8 £ : - 40%, 20 years
] 1r 4 BOHEHM e 0,71
_ f VOVUAL www.rjelinek.cz
31018119 31018049

llustraéni foto . \ . \ 282,90 . 339,90
NS alc. 35% vol. { s DPH = 342,31 : Gold Cock s DPH = 411,28
a ' - =7 { TRIPLE msnu Fn::jl:g:l::l::r § r - 43%’ 12 years : E - = =

\ . GaldCock #

WHISK Y

Darkové baleni Bohemia Santey
Honey 0,5 | se dvéma 5 e i e
sklenickami ZDARMA.




Evan Williams Evan Williams Evan Williams Rittenhouse Rye Elijah Craig
1783 43% Botled in Bond 50% Single Barrel 43,3% 4 years, 50% 12 years bourbon 47%
0,71 0,71 0,71 0,71 0,71

Evan
Williamg

Williams| i

WRCTTER T
T a

et | : O
- Hentuc Y _.ientucﬁy : M)‘Q ]
€ STRAIG y i STRAIGHT Sottled 11p Bo
Beurbon ) I Bourbon kA
) ~ WHISKEY | i WHISKEY w

499,-

s DPH = 603,79

599,-

499,-

s DPH = 603,79

s DPH = 724,79

31018055 31018059 31018057 31018052 31018069

R. JELINEK

(riczined €

ceckt S ialitleries

€ETIER

g
sl
LA FINE EAU- LA FINE EAU-DE-VIE

Gty - Gty S

Etter — kvalita je budoucnost

Historie této rodiny zacala u praprapradédecka Johanna Baptisty Ettera. Ten v roce
1823 otevrel palirnu, ktera ale byla spiSe pro ,,zdbavu* vedle jeho hlavni obzZivy
— farmareni. Vyrobil svoji prvni ,tfeSnovou vodu* a poloZil tim zdkladni kimen
k tomu, co dnes zndme jako ,,ovocné destilty Etter. AZ Johanntv syn Paul
zaklada v roce 1870 v Zugu oficidlné palirnu nesouci rodinné jméno Etter.
V roce 1980 Hans Etter postavil kompletné novou budovu a celou produkci sem
prestéhoval — v téchto technologicky velmi modernich prostordch se nyni vyrdbi
celd produkce. Tajemstvi vyroby spocivd ale v suroviné — ovoci. Tfesné a vSechno
ostatni ovoce je ze 100 % péstovno na izemi Svycarska, s velkym dirazem na
mistni produkei z regionu Zug. Na tfe$novici se naptiklad pouZiva pres 200 druht
tresni, vhodnych pro destilaci - péstuji se na strmych stranich jezera Zug. Malé,
sladké, cerné tfesné jako Lauerzer, Mistler, Dolleseppler, Lauber nebo Lampnéster
Jjsou vyjimecné svou extrémné slabou slupkou, intenzivnim aroma a vysokym
obsahem cukru. A jak vidi u Etter svou budoucnost? Hans Etter k tomu

,,Lidé piji méné, ale o to kvalitnéjsi produkty. A to je pfesné nase cesta”. Zakladem
budoucnosti jsou také nové napady a Cerstva energie. Proto v zafi 2013 prevzali
chod firmy dcera Eveline a jeji manZel Gabriel Galliker-Etter.

» jﬂg‘ ) - :
€E1IER TS -

#)D Global Wines

Global Wines s.r.o. ® Véclavské ndimésti 53, 110 00 Praha 1 o tel.: 221 965 253-4 ¢ e-mail: info@global-wines.cz * www.global-wines.cz



POZNEJTE SVETOVE
OCENOVANE PREMIOVE

Papidoux’
CALVADOS PRO VAS BAR

IRSKE WHISKEY

EXD> 35004011 35004012 35004013
o M

[IAVE

KILBEGGAN CO
DISTILLING &

-
409,90

s DPH = 495,98

| ?(x//, /' -

. ! / PAPIDOUX  CALVADOS PAPIDOUX
\ : Y : > P. 0,71 X.0.07L

445,90 ' = 5 19,90 ANi 5 LET DOBA ZRANI 6 LET

s DPH = 539,54 s DPH = 629,08

s DPH = 629,08
34802029 34003060
0,71 34033014 0,71
0,71

PUTE ZODPOVEDNE

F Aimisei

LA FINE EAU-DE

- il P e
9,90 , . : i e,
s DPH = 253,98 Premium Ultra Premium 3 ; 1
0,71 0,71

799,90

s DPH = 901,33 \ s DPH = 967,88

BOTANIC | . : E.:II’ER. l

Wil
l\

h | ; G
\ f,’! S8 Prémiové
: : ' ovocné destilaty
ze Svycarska

WVillinms

39917025 39917026
0,71 0,71

“* Pijsrozumem.cz




<V MALYCH DAVKACHZ

JEMNA CHUT
= — 4

JUSHMILLS

SINGLE MALT

SINGLE M

IRISH WHIS

s DPH = 999,94

Bushmills

Single Malt 16Y0 *

34812006
0,71

* DODAVANO V DARKOVE KRABICCE

c— |

GHMILLS

BUSHMILLS
S _ - —_— |

SINGLE MALT ‘

IRISH WHISKEY
Tl Dictitleel,

™ s DPH = 620,61 s DPH = 2 859,11

: Bushmills

~ Bushmills - Single Malt 21Y0 *

Single Malt 10Y0 34212003
34812002 0,71

> na objednani

2 362,90

’7I " - y M ~r = s 4 Moy
“* DODAVANO V DARKOVE KRABICCE A LATKOVEM SACKU

POUZE nug 789,-
umzum s DPH = 954,69
aa -

639,-

s DPH = 773,19

751,90

s DPH = 909,80

629,90

s DPH = 762,18

3
34806038 0,71

34806005 0,7 |

34806031 0,71 34806034 0,7 |
Cardhu The Singleton Clynelish Caol lla
12Y0 * of Dufftown 12Y0 14Y0 * 12Y0 *
«am & ]

579,-

s DPH = 700,59

331,90

s DPH = 401,60

489,-

s DPH = 591,69

Dimple Crown Royal Pampero
15Y0 * Canadian Whisky ** Aniversario ***

34806007 34006023 0,71 33510016
0,71 0,71

989,-

s DPH =1 196,69

768,50

| s DPH = 929,89
p =

328,90

! s DPH = 397,97

Sheridans Smirnoff Red Johnnie Walker
3L Red Label 2L *
35599205 32006018 34006035
0,71

* DODAVANO V EXKLUZIVNIM JELENICOVEM SACKU




Luxusni, vyjimecne, svatecni...

@

34806020 34806036
0,71 0,71

34806027
0,71

Exkluzivni darkova baleni

1) JaKo
~ KAPITAN

279,90 —

Captain Morgan Original Spiced Gold Baileys Original Johnnie Walker Red Label Johnnie Walker Black Label
+1 KORBEL + 2 SKLENICE + 2 SKLENICE + 1 SKLENICE
+ FORMA NA LED
33506024 35506009 34006031 34806043
0,71 0,71 0,71 0,71
e
v i

5@ WWW.pijsrozumem.cz



Jameson 0,7L

Ballantine's Finest 0,7L
: + 2 skleniéky

+ 2 skleniéky

skotska whisky irska whiskey

31017176

s DPH = 435,48

(R II'%‘I

e
! Havana Club /é\
: Sellection X { Havana Club
g de Maestros 0,7L "= 15Y00,7L
>, kubansky rum s kubanskyTum

31017330
X

4159,-

s DPH =5 032,39

Ararat Akhtamar 10Y0 0,7L

arménska brandy

35008001

s DPH = 477,83




' Jameson Gold 0,7L =

et A
;g- irska whiskey Royal Salute 0,7L Q; Chivas Regal 18Y0 0,7L
= PR skotska whisky !ﬂ’ skotska Whisky

31017311

N2 065,90

4 s DPH = 2499,74

31017162

Novinka

Mumm Lajeti 0,75L

Perrier Jouét

Belle Epoque 0,75L Perrier Jouét

Grand Brut 0,75L paiiské
~ Sampaiiské + 2 sklenicéky =
Sampaiiské - 20499098 oh

120499006

2 959,-

s DPH = 3 580,39

R 2 059,90

s DPH =2 492,48

20499074

819,90

s DPH = 992,08

A

Martell X0 0,7L

31017237

2 025,-

s DPH = 2 450,25

koiak

31017240

2
I\

\
()

S
Jan Becher
P Pernod Ricard



LE PLAISIR DES RITUELS

1827

WWW.CHMUMM.COM

Cognac Poire
Grand Breuil
0,51

;

Clubhouse 40%
0,71

35229008

s DPH = 574,63 &
34004041

RON BARCELO

Ron Barcelo
| Imperial
0,71

PR E R I A L

s DPH = 574,63
33504035

$& na objednani

Old St. Andrews

{1y

e
pMuomm)

P R e W N

e R DAL TR T

20499082

699,90

s DPH = 846,88

Mumm Cordon Rouge
F1 kartonek

0,751

G.H.MUMM OFICIALNi SAMPANSKE VITEZU FORMULE 1

Charakteristicka lahev G.H.MUMM Cordon Rouge, ktera je po celém
svété vnimana jako ikona $ampanského a symbol vitézstvi, je jiz od roku
2000 partnerem zavodu Formule 1.

Je zcela na misté, Ze pravé G.HMUMM Cordon Rouge se déli
o stupné vitéz( se zavodniky Formule 1. Jiz téméf dvé stoleti je totiz
znacka G.H.MUMM ozdobou kazdé oslavy, ktera se dostava do stredu
pozornosti v magickém okamziku vitézstvi. A pravé z toho divodu si
mnoho vyznamnych cestovatell a objevitelt pfipijelo na dosazené
uspéchy Sampariskym G.H.MUMM Cordon Rouge.

Obdarujte sebe a vitéze kolem Vas Sampariskym G.H.MUMM v lahvi
Formule 1 a ziskejte tak nepfehlédnutelnou ozdobu Vasi oslavy.

il
il

Licor 43

darkovéem baleni
+ 2 originalni sklenice

35504026

—\(‘ s DPH = 399,18
cuarenT*’ 4

1.IGU(

HE SP.A-\

LICOR 43-1

LICOR 43. THE SPANISH SMOOTH TEMPTATION :



206,50

s DPH = 249,87

GRANTS FAMILY
RESERVE TIN 40%
071

34001040

s DPH = 653,28

GLENFIDDICH
12YO MALT GPK 40%

34801006

869,-

] s DPH =1 051,49

BALVENIE 12YO

DOUBLEWOOD GPK 40% 956,90
071 s DPH = 1157,85
34801032

BRUICHLADDICH

THE CLASSIC LADDIE
071

34801037

GRANTS FAMILY
RESERVE + 2 miniatury
0,71

34001045

' ; s DPH = 871,08

GLENFIDDICH
15Y0 GPK 40%

071

34801014

GLENFIDDICH

21YO GPK 40%
071

34801017

s DPH = 8 335,69

GLENFIDDICH
26YO MALT GPK 43%
071
34801016

1115,-

s DPH =1 349,15

BRUICHLADDICH

PORT CHARLOTTE
071

34801036

GRANTS FAMILY
RESERVE + 2 GLASS 40%
071
34001038

s DPH =1179,63

GLENFIDDICH
18YO GPK 40%
0,71
34801015

2 259,-

s DPH = 2 733,39

BALVENIE 21YO
PORTWOOD GPK 40%
071
34801034




e
= TuLLAMORE
TULLAMORE SN AEsk

SPECIAL RESERVE

~DEW.»  IULLAMORE 1‘ _TEaar

Hosd kishery
SINGLE MALT

SINGLE MALT

== FOUR CASK FINISH sme——

635,90

s DPH = 769,44

IO TULLAMORE DEW
- - 12YO0 40%
635,90 L
H = 769 34202007
ICRAR  TULLAMORE DEW
10YO SM 40%
a7l
34202008

315,90

349,90

s DPH = 382,24

s DPH = 423,38

© S < T“L}]AE"\JPR £ Towamone ;.

b8

@

== LIMITED EDITION == s

- LIMTTED KBITION == —

2N - DEW:-
S S b
= PHOENIX e
W

awnoe | TULLAMORE
g |
_“[:,I!!ﬁgsf IRESH WHISKEY

TULLAMORE DEW TULLAMORE DEW

635,90

v plechové doze v krabiéce s 2 sklenickami s DPH = 769,44
071 071 TULLAMORE DEW
34202005 34202006 PHOENIX 55%
071
34202018
:f: 4 -
:.;ﬁgs:mgg, ]
[—— o
— .
1€
3 i
|
s DPH = 319,32 s DPH = 344,73 : s DPH = 383,45
JAGERMEISTER JAGERMEISTER JAGERMEISTER APEROL 0.7/
v plechové doze v krabicce s 2 sklenickami v krabiéce s placatici + Duopack s Prosecco 0,751

07l 071 0,71
35503027 35503021 35503024 39903008



39 900

s DPH =48 279

LOUIS Xl
DE REMY MARTIN
071

35299030

312,90

s DPH = 378,61

684,90

s DPH = 828,73

1 009,90

s DPH =1 221,98

|
REMY MARTIN MIAMARTIY  Eeb

REMY MARTIN V.S.O.P.
MATURE CASK FINISH

REMY MARTIN V.S.0.P.
MATURE CASK FINISH

REMY MARTIN
Coeur De Cognac
0351 0,71 0,71

35003061 35003053 35003067

33503006

1 599,90

s DPH =1 935,88

33503005

809,50

s DPH = 979,50

33503008

665,90

s DPH = 805,74

MOUNT GAY RUM 1703 MOUNT GAY RUM MATUSALEM
0zl Extra Old Gran Reserva 15Y0
071 v dievéné krabicce

* 0.7

s DPH = 20 999,55

REMY MARTIN
Centaure de Diamant
0,71

35003121

2 849,9() m—

s DPH = 3 448,38

2 639,90

s DPH =3 194,28

35003057 Ao
REMY MARTIN XO REMY MARTIN XO
Excellence v darkové krabicce Excellence
071 07!
35003063

20499062 20420004

577,90 825,00
33503007 s DPH = 998,25

s DPH = 699,26

1279,90

s DPH =1 548,68

MATUSALEM PIPER HEIDSIECK BRUT PIPER HEIDSIECK
Gran Reserva 23YO v krabicce se stopperem Vintage 2006
071 0,751 0751



DARKOVA BALENI =

REMY COINTREAU

Hledame pouze

\ METAXA 5* METAXA 5* METAXA 5%
\ se 2 sklenickami v krabicce v plechové déze
a7l 071 071
35003014 35003013 35003016

METAXA 12*
v krabicce
07/
35003104

METAXA 7% METAXA 7%
se 2 sklenickami v krabiéce
0,71 0,71
35003072 35003034

g
£
(1]
E
—
5
=
METAXA AEN METAXA
07! Private Reserve
35003029 071
35003027



TRISH TR U E

SLAVTE S NAMI A PRIPITE SI NA NOVOU PALIRNU

Tullamore D.E.W. 55%
0,71
Na zacatku fijna jsme se vratili domu. Otevieli jsme palirnu v Tullamore, méstecku v srdci
Irska, kam se vyroba stejnojmenného destilitu vritila po vice nez Sedesiti letech.
‘Iradice produkce whiskey v Jullamore sa.héJai do roku 1829. Pavodni palirna v roce 1954
M vyhorela a k otevieni nové doslo v zifi leu.)snﬂ'm roku. Produkce w hlske_y je pro Irsko
9-9' stézejnim potravma.rskym odvétvim s vyraz vlivem na ekonomiku zemé. Irska whiskey
je nejrychleji rostouci lihovina na svété a g:ka republlka patri mezi klicové evropské T“ Ll AM 0 RE
=55%= trhy Tuzemska spotrebawhrskcy ka?domcnc stoupa a radl se tak k nejoblibenéjsim
———— 30202014 : : ' : & BEW*
635.90 o i Whikers
) ST lekgr. PHOENIX
s DPH = 769,44 | &

TULLAMORE
- DEW

Soish Whiskoy
PHOENIX

== LIMITED EDITION ==——

 Tuui AMORE é'

D/l TILLERY"

‘pijgyozumem.cz

Jack Daniel ‘s Jack Daniel s
NO. 1 NO.2
0,71 0,71

= > No.2 Jack Daniel’s

S ; . . i ; -
il gy, Master Distiller edice v prodeji

DISTILLY DISTILLy

sumy sERIES

DAM'S 34001063

s DPH = 719,83 |—. investiCnich pfilezitosti zaplesa. Legendarni

Srdce milovnikl whiskey a zajimavych

whiskey Jack Daniel’s predstavuje specialni

limitované edice Master Distiller, vénované

7 svym mistram palirnikiim. V Ceské Republice
: gy = BMDMQ’ isou nynik dostanidve série, prvni pojmenovana
= - s : :
= ™oy 3 N e T e s
TET e : B, ) po samotnému Jacku Danielovi a druha po
my Uy ;| (DISTILLER) | i Goln e _ i :
LTI g 2| = | Jessi  Motlowowi, Jackovu synovci, ktery
- v (e Charcoal Mr Mgy, = i] - =t Y ' :
e, S TENNES = < { Charcoal Mellowed ! ; — 5
F"‘ 2 WHISK: | = 2 TENNESSEE | ! se 0 kvalitu tohoto moku staral po nem.
J& 5 a P m,“ = WHI SKEY III E
e = (WL | L c | N,g = V nasledujicich letech se muzeme tésit na dalsi
3 LIMITED EDITION
43% ALCVOL (¢ 8
prirustky do této vyjimecCné série.
WW. DIJSIOZUMmem.cz



DARKOVA B/
ETOSNICH VANOC

to the life less ordinary

s DPH = 308,43

Finlandia Vodka 0,71

v krabicce
32001008

s DPH = 592,78

Jack Daniel’s 0,71
v plechu plus 2x sklo

34001072
.I::‘I‘"-n
gt
~
s DPH =1 197,78
Jack Daniel's
Single Barrel 0,71 plus 2x sklo
34001067

BALENI

T00 ML FINLANDIA YODEA « § SHOT GLASSIS

PSTiLiy ¢ o
{ﬁl DANIEL pisT

cR ssff

“HBURG st

s DPH = 447,58

s DPH = 447,58 s DPH = 532,28

Finlandia Vodka 0,71 Jack Daniel’s 0,71 Jack Daniel’s 0,71

v krabi¢ce plus 6x sklo v krabi¢ce v krabiéce plus 2x sklo
32001007 34001053 34001054

}Q&KUAWQE

dglcuee HONEY 0

989,90

477,90 697,90
s DPH = 578,26 s DPH = 844,46 s DPH =1 197,78
Jack Daniel's Honey 0,71 Jack Daniel's Jack Daniel's
v krabi¢ce plus 2x sklo Gentleman Jack 0,71 framepack Single Barrel 0,71 framepack
34001075 34003061 34001057

159,90

375,90

s DPH = 454,84

s DPH =414,91 s DPH = 193,48

Bombay Sapphire 0,71 Bacardi Gold 0,71 Martini Bianco 0,75l

v krabicce v krabicce plus 2x plechacek v krabi¢ce plus sklo
32501006 33501003 20312107

NABIDKA PLATi DO VYPRODANI ZASOB.

BROWN-FORMAN CZECHIA | wwww.piisrozumem.cz



Kde zakoupit ¢i objednat:

Brno
CASH & CARRY
Drobného 558 - Krdlovo Pole
Otevreno denné od 7.00 - 20.00 hod
Tel.: 727 931 238
E-mail: cash.brno@jip-napoje.cz
CASH & CARRY
Herspickd 788/9
Otevreno denné od 8.00 - 21.00 hod
Tel.: 725 704 606
E-mail: info@jip-brno.cz
JIP VELKOOBCHOD
Objedndvky od 6.00 do 17.30 hod
Tel.: 725 704 606
E-mail: info@jip-brno.cz

*
Ceské Budéjovice
Nemanickd 2180/3
JIP VELKOOBCHOD
Objedndvky od 6.00 do 17.30 hod
Tel.: 467 770 002
Tel.: dotazy na pobocku: 725 031 642
E-mail: budejovice @jip-napoje.cz

*
Cesky Tésin
Tovdrni 1927
JIP - BENSTAR
Objedndvky od 6.00 do 17.30 hod
Mobil: 601 534 283, 733 697 745
Fax: 558 734 109
E-mail: objednavky.ct@benstar.cz

*

Ndchod
CASH & CARRY
Plhovskd 1098
Otevreno denné od 7.00 - 19.00 hod

*

Jeseniky
Za podjezdem 446/7
JIP - BENSTAR
Objedndvky od 6.00 do 17.30 hod
Mobil: 777 756 408
Tel: 584 412 313
E-mail: objednavky.je@benstar.cz

*

Olomouc
Na zdkopé 561
JIP - BIKOS
Objedndvky od 6.00 do 17.30 hod
Tel.: 585 312 060, 585 152 087
Fax: 585 316 041
Mobil: 777 738 477

E-mail: bikos@bikos.cz, objednavky@bikos.cz

*

Ostrava
U Reky 909, Ostrava — Hrabovd
JIP - BENSTAR
Objedndvky od 6.00 do 17.00 hod
Mobil: 605 264 002, 602 465 643,
Tel.: 596 619 043
E-mail: objednavky.ov@benstar.cz

*

Pardubice
CASH & CARRY
Hradistska 407, Staré Hradiste
Otevrieno denné od 8.00 - 19.00 hod
Tel.: 602 681 749
JIP VELKOOBCHOD
Objedndvky od 6.00 do 17.30 hod
Tel.: 606 755 049
divize chlazené, mrazené

Tel.: 466 310 795

%
Policka
CASH & CARRY
Na Vysehradé 1095
Otevieno denné od 8.00 - 18.00 hod

*

Praha

CASH & CARRY
Ceskomoravskd 2258/8, Praha-Liberi
Otevrieno denné od 8.00 - 20.00 hod

Tel.: 724 278 133

CASH & CARRY

Hovorcovickd 128, Boranovice

Otevrieno denné od 8.00 - 19.00 hod

Tel.: 724 319 691

JIP VELKOOBCHOD
Objedndvky od 6.00 do 18.00 hod
Tel.: 271 726 625

*

Jilemnice
Branskd 918
JIP VELKOOBCHOD
Objedndvky od 6.00 do 17.30 hod
Sobota od 8 do 12 hod
Tel.: 481 540 041

*

Karlovy Vary
CASH & CARRY
Dolni Kamennd 1016/5
Otevieno denné od 8.00 - 19.00 hod
Tel.: 353 565 863, 352 609 633
JIP VELKOOBCHOD
Objedndvky od 6.00 do 17.30 hod
Tel.: 353 565 863, 352 609 633

*

Liberec
Srémkova 132
JIP VELKOOBCHOD
Objedndvky od 6.00 do 17.30 hod
Tel.: 485 151 777

*

Most
CASH & CARRY
Délnickd 37, Velebudice
Otevreno denné od 7.00 - 19.00 hod

Tel.: 602 293 529

JIP VELKOOBCHOD

Objedndvky od 6.00 do 17.30 hod
Mobil: 602 293 529
Tel.: 476 100 117, 476 000 987
Email: most@jip-napoje.cz

%
Susice
CASH & CARRY
Nddrazni 1298
Otevieno PO-SO od 8.00 - 18.00 hod
Ne od 8.00 - 13.00 hod
Tel.: 725 929 464

*

Svoboda nad Upou
CASH & CARRY
Upskd 14
Otevreno denné od 8.00 - 18.00 hod
Tel.: 606 633 172

%
Zlin
Lipa 270, 763 11 Lipa
JIP — LESKO

Objedndvky od 6.00 do 17.30 hod
Mobil: 603 215 715, 731 615 590

Tel.: 577 210 609, 577 432 210

Tel.: 577 001 460, 577 018 630

Fax: 577 001 461
Email: lesko@lesko-zlin.cz
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