


Vidzeni zdkaznici,
nastdavd nejteplejsi obdobi roku. I kdyz mozZnd ne vsichni, urcité vétsina z nds se na léto tési. Odlozili
jsme teplé ponozky, tésné kalhoty, tézké kabdty a vyménili jsme je za vzdusné a lehké obleceni.
Vérime, zZe podobné pohodovou atmosféru prindsi i nejnovéjsi vyddani naseho JIP Magazinu. Zkuste
se inspirovat tieba recepturami na osvéZujici michané drinky, nealkoholické i s pfidavkem néceho
ostiejsiho, nebo si spolecné s nami vychutnejte spickovou kdavu.
V JIP Magazinu naleznete také Cerstvé novinky z Cinnosti nasi spolecnosti i zpravy o nejnovéjsich
priristcich. Vite, Ze miiZete velmi vyhodné nakupovat v siti nasich prodejen Cash & Carry? Vite, zZe
se rodina JIP rozriistd o nové cleny a Ze diky tomu umime nabidnout nové produkty a komodity?

V 1été chceme byt co nejvice s rodinou, uZivat si slunicka a setkdvat se s ptdteli.

Vérime, Ze i v JIP k tomu dokdZeme alespoti trochu prispét.
Piijemné cteni preje

Michal Lelek, JIP vychodoceskd
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SLADKE

POKUSENI

PRIPRAVILA: Adéla HOSTASKOVA
FOTO: Petra KRALOVA

Lesni OVOCE

45
minut

LIVANCE se smetanou
a lesnim ovocem




30
minut

Melounovd POLEVKA

s pancettou a balsamicem

Livance se zakysanou smetanou
a lesnim ovocem

Suroviny (4 porce):

tésto: lesni ovoce:
250 g hladké mouky 80 g malin

2 ks vejce 80 g jahod
80 g cukru krupice 80 g bortivek
1 ks drozdi

$petka soli

300 ml mléka

Postup:

Vsechny suroviny smichdme a tésto nechame 30 minut
odpocinout pti pokojové teploté. Poté smazime v liva-
nec¢niku. Hotové livance obalujeme ve smési cukru a mle-
té skorice. Ovoce omyjeme, nakrajime a smichame. Ho-
tové livance dame na talif a zdobime nokem ze zakysané
smetany, Cerstvym ovocem a pocukrujeme.

Melounovd polévka s pancettou
a balsamicem

Suroviny (4 porce):

1 kg melounu cantalup
$petka soli

$petka pepre

1 Izi¢ka - balsamicového octa
2 1zice olivového oleje

100 g pancetty

Postup:

Meloun odistime, zbavime seminek a poté rozmixujeme
dohladka. Ptidame stl, pepf, olivovy olej a vSe zami-
chdme. Pancettu opeCeme na panvi. Hotovou polévku
servirujeme za studena, zdobime opedenou pancettou
a balsamicovym octem.



Domadci merunkova
BUCHTA

Suroviny (10 porci):

Tésto:

300 g polohrubé mouky, 175 g cukru
krupice, 1 ks kypriciho prasku, 90 ml
oleje, 200 ml vody, 1 ks vejce, 500 g Cer-
stvych merunek

Drobenka:

200 g hrubé mouky, 200 g cukru mouc-
ka, 150 ml oleje

Postup:

Mouku, vejce, cukr a kyprici prasek
ddme do misky, poté prilévame olej
s vodou a promichame. Pripravené tés-
to vlijeme do vymazaného a vysypané-
ho plechu. Rovnomérné rozlozime vy-
peckované a omyté merunky. Nakonec
posypeme drobenkou.

Peceme na 180 °C cca 30 minut.
Drobenka: Viechny suroviny ddme do
misky a smichame. 60

minut
Merunkova

MARMELADA

Suroviny (5 porci):

1 kg ¢erstvych merunek
500 g Zelirovaciho cukru
hrebicek, skotice cela.

Merunkova

BUCHTA

Postup:

Merunky omyjeme, vypeckujeme, vlo-
zime do hrnce a pfiddme zelirovaci cukr
poté ptivedeme k varu. Vatime cca 5 mi-
nut. Nakonec plnime sklenice a sterilu-
jeme pri 80 °C.

Jahodova tartaletka s vanilkovym krémem

Suroviny (4 porce):

tésto: vanilkovy krém:
300 g hladké mouky 250 ml mléka
200 g masla 50 g cukru krupice
100 g cukru moucka 10 g vanilkového pudinku
40 1 ks vejce 250 ml smetany ke $lehani
minut

- . Povolené maslo smichdme s ostatnimi surovinami a vytvorime jemné, hladké
Merunkova tésto. Které vymackdme do kosicki. Pe¢eme na 180 °C dozlatova.

M A R M E L A' D A 2/3 mléka dame do hrnce a ptivedeme k varu, 1/3 mléka a vanilkovy pudink
rozmichame. Uvafime pudink, ktery nechdme vychladnout. Smetanu vygle-
hdme a poté pomalu primichavame do rozslehaného pudinku. Vychladlym

krémem plnime kosi¢ky. Nakonec zdobime ¢erstvymi jahodami.




120
minut

Jahodovd TARTALETKA
s vanilkkovym krémem



Listové tasky s vanilkovym krémem
a malinami

Suroviny (4 porce):
200 g listového tésta
200 g cerstvych malin

Vanilkovy krém:
250 ml mléka, 50 g cukru krupice, 10 g vanilkového pudinku,
250 ml smetany ke $lehani

Postup:

2/3 mléka dame do hrnce a privedeme k varu, 1/3 mléka
a vanilkovy pudink rozmichidme. Uvarime pudink, ktery
nechame vychladnout. Smetanu vy$lehame a poté pomalu
primichavame do rozslehaného pudinku. Vychladlym krémem
plnime upecené listové tésto a zdobime malinami.

45
minut

Listové TASKY

s vanilkkovym krémem
a malinami

Jableény dort s tvarohem

Suroviny (12 porci):

600 g jablek, 100 g cukru krupice, 5 g mleté skotice

Tésto:

300 g hladké mouky, 200 g masla, 100 g cukru moucka,

1 ks vejce

Tvarohova napln:

500 g mékkého tvarohu, 150 g cukru moucka, 10 g vanilkového
pudinku, 2 ks zloutku, 1 ks vanilkového cukru

Postup:

Tésto: Povolené maslo smichame s ostatnimi surovinami a vy-
tvorime jemné a hladké tésto. Do dortové formy vymackame
dno 1,5 cm vysoky okraj. Pe¢eme na 180 °C cca 10 minut. Do
vychladlého korpusu rozetfeme tvarohovou napln a posypeme
smési jablek. Nakonec si vyvalime tésto a dort cely pokryjeme.
Peceme na 170 °C cca 30 minut. Upeceny dort nechame cca
3 hodiny odlezet a podavame.

Tvarohova napln: Vsechny suroviny smichame.

Jablka oloupeme a nahrubo nastrouhame. Lehce vymackame
od prebyte¢né §tavy a smichdme s cukrem a skofici.



120
minut

Jable¢ny DORT
s fvarohem
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Hevse,

COFFEE & COCKTAILS

Receptury michanych drinkii pro JIP Maga-
zin vytvoril renomovany barman Petr Hurta.
O pripravé koktejlii, aktudlnich trendech i kla-
sickych zdsaddch jsme si povidali v jeho pardu-
bickém baru Pierre Coffee & Cocktails.

Mé¢ zkuSenosti sahaji o nékolik let zpét do obdobi mého
stfedoskolského studia na hotelové skole. Tady jsem se vice zaméril a vénoval se barmanstvi a zacal jezdit na barmanské soutéze, kde
jsem nasbiral fadu ocenéni. Mezi mé nejvétsi ispéchy vsak patii vyhra na soutézich Finlandia Cup, Mattoni Grand Night ¢i Bols Am-
sterdam Cocktail. Uz 7 let pisobim jako Bar manager pardubického Music baru Patapuf. Na konci minulého roku jsem si po dlouhém
zvazovani oteviel kavarnu Pierre Coffee & Cocktails, ktera se nachazi v centru Pardubic, se zamérenim nejen na kavu, ale i na domaci
limonady a koktejly ze sezonniho ovoce.

Nase spole¢nost nabizi kompletni barovy catering kdekoliv po Ceské republice, zahrnujici michdni koktejli a barmanskou show na
veskerych kulturnich akcich, plesech, svatbach ¢i firemnich vedircich. Zacali jsme také poradat barmanské kurzy, kde u¢ime michat
koktejly od samych zakladi.

Otevieno mame uz sedm mésicti a neustdle zaznamenavame
nové spokojené zakazniky. Spokojeny zakaznik je pro nas
ta nejlepsi reklama. Snazime se davat kavé péci a spravnou
ptipravu, coZ je velmi dtlezité. Nabizime netradi¢ni servis
napojt ¢i nasich domacich dortd a zakladdme si na osob-
nim pfistupu k zdkaznikim. V tom chceme vy¢nivat z fady
oproti konkurenci. Nicméné, neni nic lepsiho nez si dat do-
brou kavu s dezertem a pokracovat vyte¢nym koktejlem.




Myslim, ze konkrétné Mojito patii stdle k nejoblibenéj$im koktejlim viibec. Avsak za-
kaznici zac¢inaji pit vice svézi nizkoalkoholické koktejly vétsinou z Prosecca - italského
$umivého vina, které patti do popularniho koktejlu Aperol Spritz ¢i do letniho koktejlu
Hugo, skladajiciho se z Prosecca, bezového sirupu, méty, limety a sody.

Velmi si zakladdme na domacich limonadach, které jsou témér v kazdé objednavce.
Snazime se neustale ménit sortiment osvézujicich napojii jak alkoholickych, tak nealkoholickych, tudiz kazdy tyden ,leti” néco jiného.
Momentalné vévodi v nasi kavarné ,,Pierrova ochucena voda s prichuti jahoda s bazalkou®

Na troven bart v ptipravé a servisu koktejlu v Praze ¢i v Brné §la-
pou na paty bary ¢im dal vice i v mensich méstech. Provozovatelé
podnikd jsou kreativni, chtéji také né¢im neobvyklym zaujmout
a klientela za¢ina byt naro¢nd. A to je dobre.

Oblibenych népoji jsem vystridal jiz nékolik a vzdy jsem se jich
doslova prepil. Mij aktualni nejoblibenéjsi michany drink je vel-
mi jednoduchy. Je to gin s tonikem a snitkou rozmarynu. V jed-
noduchosti je chut i krasa. Na pusty ostrov by byl hich nevzit si
venezuelsky stafeny rum Diplomatico.

Ur¢ité se drzte pro zacatek jednoduchosti a michejte drink maxi-
malné tfislozkovy. Zvolte si jakykoliv druh alkoholu, av§ak na
koktejly se nejlépe hodi bily rum, vodka nebo gin, pridejte cerst-
vé vymackané ovoce (limeta, citron, grep) a nezapomeiite doplnit
bylinku (rozmaryn, mata, bazalka). Touto jednoduchou kombi-
naci musite zaruéené prekvapit.







Ingoiace na
/mc/zam/ﬂqaye

PRIPRAVIL: Petr HURTA FOTO: Petra KRALOVA

UWelcorme to Cuba

4 c] - Havana club 3 years
1 cl - Triple sec liquer
2 cl - mandlovy sirup
1/2 limeta fresh




LBlachk Lanither

4 ¢l - Lime vodka
1 cl - Passion sirup
1 dcl - rybizovy dzus
Bitter lemon tonic na doliti
Cerstva mata na ozdobu

16
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Kyrchbusg Kemonade

18

4 cl - Jack Daniels

2 cl - Southerm Comfort
1 cl - Lime sirup

Sprite na doliti

ovoce do koktejlu
(pomerang, koktejlova
tfeden, limeta)



Apesol Jory

3 dily - Prosseco
(Italské Sumivé vino)
2 dily - Aperol
1dil - soda






21



Preapple
sof% Sllegito

5ks - Cerstvy ananas
1/2 - limeta
1 1Zice titinového cukru
4 cl - ananasovy fresh
8 - 10 listki maty peprné
perliva voda na doliti
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DBitter Story
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26

Domdes

Ve

Okuwrhsova
led
5 kole¢ek okurky
4 cl - okurkovy fresh
zastrik citronu
soda na doliti




Ovocna’

led
10 ks - bortivka
1/4 - mango
4 ks - jahoda
zastrik citronu
soda na doliti
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Cubana Coffee
4 cl - Rum Bucanero

Espresso Lungo
1 cl - smetana

30
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Aperol opét prebarvi

Zluté lazné na




SOUTEZ

VIP listky do prvni fady v letnim kiné!
Lehatko, hosteska a drinky zdarma!

ZASLETE FOTOGRAFIIL, JAK SI UZIVATE APEROL SPRITZ

Autor nejlepsi fotografie ziska VIP mista na libovolné promitani Aperol
Spritz kina pro sebe a pét pratel, lehatka v prvni fadé a drinky Aperol Spritz
k promitani zdarma.

Soutézni fotografie zasilejte na email:

K fotografii pripojte ndsledujici informace: jméno, pfijment, rok naro-
zeni a telefonni Cislo. Autora nejlepsi fotografie vybird poradatel, vitéz
bude kontaktovdn telefonicky do péti pracovnich dni.

Soutéz je urcena pouze pro starsi 18ti let.
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Na plznicku do Plauditu

Pravidelné vJIP Magazinu predstavujeme restaurace,
které vyuzivaji servis JIP. V fadach vice nez 35000
gastrozakaznikt JIP figuruji i restaurace Plaudit se
zaméfenim na moderni mezinarodni gastronomii, ale
predev$im nabidku $pickového plzenského piva z tanku.

Puor Plaudit Liberec

Je v poradi 25. Pilsner Urquell Original Restaurantem a na-
leznete jej v Liberci. Atmosféra rozsahlych prostor restaurace
ve dvou patrech dokldda bohatou historii ¢eské pivni kultury
a znacky Pilsner Urquell. Mé-li néco u nas opravdu bohatou
tradici, pak je to ¢eské pivovarnictvi v Cele s plzeniskym lezakem.
Proslulost a véhlas ¢eského piva plzenského typu prostupuje
interiérem celé restaurace Plaudit a nabizi hostim prilezitost
vychutnat si Pilsner Urquell v originalnim prostredi. Kvalitni
sluzby jsou garantovany vice nez desetiletou zkusenosti provozo-
vatele, ktery pod nazvem Plaudit provozuje vice restauraci.

Plaudit nabizi pochopitelné plzensky lezak Pilsner Urquell
¢epovany z pivnich tankt. Na ¢epu jsou ale i Velkopopovicky
Kozel Tmavy, pSeni¢ny special Fénix a nealkoholické pivo Birell.
Nechybi ani stale oblibenéjsi tradi¢ni britsky napoj cider. Toci
se zde prémiovy cider Kingswood, ktery se vyrabi smichdnim
mostl z riznych odrud jablek v presné stanovenych pomérech.

Ke kvalitnimu pivu patii i kvalitni gastronomie. V restauran-
tu Plaudit kladou diiraz na $pic¢kové suroviny, kucharské uméni
a Cerstvost pokrmd.



Vzducholod Plaudit

Tuhle vzducholod nikdo neukradne a nemuiZe s ni od-

letét. Stoji totiz velmi pevné na zemi v centru Liberce.

Presto se tu diky stylovému designu miiZete vydat do
FiSe fantazii a objevi.

Design restaurace navozuje iluzi korabu, které brazdily nebe
pred svétovou valkou a poskytovaly pasazérim nevidany luxus.
Ale déva vzpomenout i na pionyrské dobyvatelské doby. Uni-
katni design dopliuje $pickovd gastronomie. Pokud usednete
ve vzducholodi, mizete se béhem par minut pfenést do slun-
né Italie. Vzducholod se totiz specializuje na pizzu, kterou déti
miluji. MiiZete tak spojit oblibené détské jidlo a vylet do minu-
losti. Vzducholod nabizi mimo jiné vynikajici gastronomii
v plné nekuracké podkrovni restauraci s détskymi koutky
atfemiletnimi terasami. Milovnici italského jidla si mohou vybrat
z rozsahlé pizza nabidky. Pizza je ptipravovana z italskych su-
rovin a v origindlni italské peci na dfevo.

Koncept Plaudit zapustil kofeny i mimo Liberec. Skvélé pod-
niky Plaudit naleznete i v Turnové ¢i Mnichové Hradisti. Dobrou
chut a ptijemnou zdbavu Vam preje JIP!

Hrazena 900, 460 07 Liberec
tel.: 485 148 165

restaurantplaudit@seznam.cz
www.plaudit.eu
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Neobycejna Havlikova kultovni tyé¢inka, n u L ' H

jako pochutina i perfektni pFfedkrm.

Vitejte u nds, vezméte misto, zde prosim jidelni listek... Tak to vSechno zacina. Prostfeny stil, nékde ¢ajové svicky, nékde
stohy reklamnich d¢ek vzdyt to znate. Najdete vSak vybrané restaurace, kde je samozrejmosti i nutnosti si hosty predchazet
a jakmile si objednaji napoje a nechtéji nic konzumovat, uz se jim nese napriklad miska suchych plodu, prazena kuku-
fice, nebo dokonce topinka a to v pripade¢, ze jde o vyhlasené pivare, ktefi neprichdzi jak se fika na jedno. Pokud si host
objednd menu, tak se mu v zdpéti nese hrnicek $kvarkového sadla, nebo pomazanky a k tomu na malé kousky nakrajené
pecivo, jako feknéme takovy cekaci pfedkrm. Samotné predkrmy, tak jak je zname se v nasich zemépisnych $irkach ve-
dou jen zfidka a to zejména v TOP podnicich vysoké gastronomie. Jednak nemame francouzkou kulturu odpoc¢inkového
stolovani, takze bychom tfi chody za nasich obvyklych 30 rychlo - minut nesporadali s patfi¢cnym uvolnénim a pak jde
pfece hlavné o penize. Mini predkrmy o kterych se zminu-

jeme jsou vétsinou zdarma a tak nds to v uvozovkach bavi
nejvice.

Kdyz pan Havlik pred 20 lety vyrobil prvni ty¢inky tak
jesté netusil, Ze hospoda bude misto rozkvétu jeho obcho-
du. Vyborna pochutina ke v§em napojim, ktera ma navic
schopnosti zasytit konzumenta se rychle rozsifila a to ze-
jména tam, kde se nevarilo. Dnes jsou Havlikovy ty¢inky ve
véech formatech prodeje a v siti HORECA je to druhy ne-
jroz$ifenéjsi produkt tohoto typu. Kazdy mésic si vice jak
1 - mil. kusti sackt Havlikovych tyc¢inek najde svého zakaz-
nika. Diky svym vlastnostem a to i senzorického charakte-
ru se tato pochutina idealné hodi i jako predkrmova speci-
alita. Staci ji trochu vylepsit Sunkou, prSutem ¢i syrem a ma
hostkrasné zprijemnénou dobu c¢ekdninahlavnikulinafsky
zazitek. Prisluny restauratér nemusi kupovat, ¢i dopékat
pecivo, vyrabét pomazanky, $kvarit ono domaci sadlo
a hlavné nemusi vynalozit tolik energie, aby zdkaznikovi
dopral co si zcela nepochybné zaslouzi. Staci si objednat
a koupit Havlikovy trvanlivé tycinky a jednoduse je ozdo-
bit syrem nebo uzeninou, které jsou v kuchyni neustale
k ruce. Nakladové porce dvou tyc¢inek viz obrazek vyjde
na 3,80K¢. Jak by rekl uzasny Béda Travnicek. ,,Mate to
skoro zadarmo® .

Havlikovy tycinky se vyrabéji v nékolika druzich, takze
i podle specifikace jednotlivych vyrobkd muzete tyc¢inky
podavat, tak aby se sladili s hlavnim chodem. (neutral-
ni origindl, pikantni, cesnekové,
kminové, grahamové, mirné
nasladlé détské, ma-

kové).
40
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CASH&CARRY: levné nakupy i pro rodiny

Spolecnost JIP se sice v minulosti etablovala predevsim
jako velkoobchod s potravinami, v soucasné dobé je ale
jeji zdbér podstatné Sirsi. Jednim z klicovych projektii je
sit prodejen Cash & Carry. Diky Cash & Carry miize ze
sirokého sortimentu potravin za bezkonkurencni velko-
obchodni ceny vybirat skutecné kazdy. Bez vyjimky!

Bézny zakaznik zvykly nakupovat v hypermarketech nebo men-
$ich prodejnach se mozna pii vysloveni nazvu Cash & Carry
trochu zarazi. Pfetrvava totiz mylnd predstava, Ze se jednd
o prodejny pro podnikatele a Zivnostniky, ktefi nakupuji ve
velkém. Opak je pravdou! Tedy alespon v piipadé prodejen JIP.
Cash & Carry sit JIP umoznuje pohodlné nakupy jakémukoli
zdkaznikovi, tedy napriklad i rodindm s détmi ¢i diichodctim.
Kazdy navstévnik tak mtize Cerpat stejné vyhody, které jiz obje-
vili tfeba majitelé gastronomickych podnikt. Pfi navstévé neni
potteba ani Zivnostensky list, ani 7adna jind forma registrace.
A nakupovat muzete dle libosti, nikdo tfeba nevyZaduje, aby-
ste do kosiku vlozili cely karton ke¢upt, kdyZ doma potiebujete
pouze jednu ldhev. Prosté Cash & Carry od JIP nabizi obdobné
sluzby jako jiné velké prodejny potravin. OvSem s jednou velmi
podstatnou vyhodou, kterou predstavuji stabilné nizké ceny.

50

Jak rozumét cenam

Ve vSech Cash & Carry prodejnach JIP platite za zbozi niz-
ké, velkoobchodni ceny. Coz plati nejen pro podnikatele, ale
i §irokou vetejnost. Princip je pritom velmi jednoduchy. Cim vice
nakoupite, tim vice usettite. Jak tedy rozumét cenam v JIP?
Standardni nabidka zbozi je oznacena bilymi cenovkami. Na
nich naleznete vzdy dva druhy cen. Jako prvni je uvedena bézna
cena, kterou zaplatite pii koupi jednoho kusu. I tato ,standard-
ni“ cena je ve vét$iné pripadil nizsi, nez vjinych prodejnach.
Druhd vyhodnéjsi cena plati pro podnikatele, ale také pro vetej-
nost, pricemz se vztahuje k nakupu vétsiho mnozstvi (tedy treba
5 kust od jednoho artiklu).

Zelené jsou oznaceny stabilné vyhodné ceny mimo akéni nabid-
ky. I vtomto pripadé se cena lidi podle toho, zda nakupujete
jeden kus nebo vétsi mnozstvi. Zlutd barva upozoriuje na akéni
ceny, které plati pro koupi libovolného mnozstvi. Kazdych 14
dni se nabidka téchto akénich cen obménuje a zdkazniky na né
upozornujeme ve specialnich letacich. A konecné cervené jsou
vyznaceny mimoidadné slevy naptiklad pfi vyprodejich.

Persondl prodejen samozfejmé kazdému ochotné vysvétli, jak
nase ceny cist a chapat.



Vice hledejte na:

Www.jip-potraviny.cz

Zadné papirovani

Cash & Carry prodejny JIP jsou otevieny doslova pro kazdého.
Poskytuji tedy zazemi nejen pro gastronomické ¢i kancelarské
provozy, ale nabizeji neomezené moznosti nakupovani pro
domacnosti. Pokud tedy do JIP vyrazite, nepotiebujete zivnos-
tensky list a ani nemusite vyplilovat Zadné registra¢ni formulate.
Staci prosté prijit, vzit kosik a nakupovat za vyhodné ceny!

Siroky sortiment

V provozovnach Cash & Carry muzete vybirat ze $irokého sor-
timentu nealkoholickych i alkoholickych napoji, mrazenych,
chlazenych a mlé¢nych vyrobki, masa a uzenin, ¢erstvych ryb,
ovoce a zeleniny, ostatnich potravin, drogerie ¢i tabakovych
vyrobki. Celkem z vice nez 12 000 polozek zbozi! To uz je naloz,
Obava z velkych primyslovych baleni, obfich kartént ¢i jogurtt
v kbelicich neni namisté! Obchody JIP nabizeji zbozi v béznych
obalech a gramazich, na néjz jsou zdkaznici zvykli zjinych
prodejen.

Otevieno 7 dni v tydnu!

Kam zajet na nakup

JIP v soucasné dobé provozuje 11 prodejen Cash & Carry v nej-
riiznéjsich koutech Ceska. Za nakupy miiZete zajet nejen do Prahy
¢i Brna, ale také do Pardubic, Mostu, Karlovych Vard, Susice,
Néchodu, Svobody nad Upou ¢&i Policky. Ve druhé poloviné roku
2015 zahajime vystavbu velkokapacitni prodejny u logistického
centra v Ostravé a planujeme vystavbu dal$ich prodejen ve vy-
branych lokalitach Ceské republiky - Olomouci, Ceskych Budé-
jovicich a Zliné.

Otevreno je vidy 7 dni vtydnu, takze si mizete své nakupy
planovat dle vlastnich ¢asovych moznosti. Nevéhejte a prijedte si
pro své oblibené produkty za vynikajici ceny!
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D:'JK A Hovorka Catering se stava soucasti skupiny JIP!

Skupina JIP ddle posiluje svoji pozici v segmentu gastronomie.
Soucdsti JIP se nové stala spolecnost Hovorka Catering, kterd si vybudovala velmi silné postaveni
v oblasti gastronomickych doddvek predevsim pro skolni jidelny a dalsi provozy, kde se vafi ,ve
velkém*. Hovorkovi dokdzali svoji rodinnou firmu vystavét doslova z nuly a dostat ji na mimorddné
vysokou tiroveni. Své dlouholeté usili nyni zavrsili vstupem do JIP.

Znacka Hovorka, ktera si v prubéhu let vybojovala na trhu
v pardubickém regionu velké renomé, tim ovsem vzadném
ptipadé nezanika. Naopak Hovorka Catering bude i nadale svym
klienttim k dispozici jako samostatny obchodni subjekt. A ves-
keré doposud uzaviené kontrakty, navazané vztahy, zaloZené
na typicky ,Hovorkovském® diirazu na kvalitu a osobni pristup,
zlistavaji zachovany.

Vyhody na obou stranach. Spojeni znacek JIP a Hovorka neni
samoucelné a prinese nemalé vyhody nejen obéma stranam, ale
predevsim odbérateltim a zdkaznikiim. Pravé dikladna analyza
vSech potencidlnich prinosti dohodé o prevzeti predchazela.
Hovorka Catering diky partnerstvi s JIP mtze vyrazné posilit své
nabidkové portfolio. JIP totiz disponuje seznamem vice nez 40
tisic vyrobkovych polozek! Zcela jisté firma Hovorka vitd obo-
haceni predev$im v segmentu mrazeného a chlazeného zbozi.
Ovsem vSeobecné by méla podpora JIP znamenat pro firmu
Hovorka Catering rozsahlejsi sortimentni moznosti pro klienty
i priznivéj$i cenové podminky.

Zachovéna zustane rovnéz privatni znacka, pod niz spole¢nost
Hovorka Catering zahrnuje jiz téméf 60 vyrobka s vynikajicim
pomérem kvality a ceny. Lze olekévat, Ze se privatni znacka
bude déle roz$ifovat i o vybrané produkty, které v souc¢asné dobé
nabizi svym zédkazniktim JIP.

Naopak JIP ziskavé diky spolupraci s Hovorka Catering velmi sil-
ného regionalniho hrace v segmentu dodavek pro gastronomii.

Plany bez mantinela. Spoluprace obou firem v sou¢asné dobé
teprve startuje. Ale jiz nyni jsou v béhu projekty, z nichz budou
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tézit predev$§im zakaznici. Uz v leto$nim roce by se mél roz-
béhnout novy internetovy B2B portal, v némz budou klienti za
vyhodnych podminek online vybirat a nakupovat zbozi. To bude
samozrejmé platit i pro partnery Hovorka Catering.

Dal$im zbenefiti pro zakazniky Hovorka Catering bude
i moznost za vyhodnych podminek nakupovat v prodejné Cash
& Carry v aredlu JIP v Pardubicich. Pravé zde totiz ziskava Hovor-
ka Catering nové zdzemi véetné $pickovych skladovych prostor.

Podobnost ¢isté nahodna? Pokud nahlédneme do historie novo-
pec¢enych partnertt Hovorka Catering a JIP, nalezneme mnoho
spole¢ného. Obé spole¢nosti datuji své podnikani do pocat-
ku devadesatych let. Obé zacinaly doslova od nuly a na kolené.
O skromnych zacatcich, rozvozech otfiskanym Zigulikem ¢i
rozhrkanou liazkou se dodnes vypravéji legendy. Ale predevsim
- obé spolec¢nosti si zachovaly rodinny charakter, diiraz na kvali-
tu a individualni vztahy se zakazniky.

Pardubicka firma Hovorka catering. byla zaloZena v roce 1990
jako velkoobchod s potravinarskym zbozim trvanlivého chara-
kteru. Od prvnich let existence se firma dynamicky rozviji.
Podnikani rozjeli rodice, ktefi do néj zapojili oba své syny, Pav-
la a Jana, a dokonce i babicku s dédeckem. Zatimco prvnim
vstupnim kapitalem byl vytézek z prodeje rodinné Skody Favorit,
v soucasné dobé ma spole¢nost Hovorka Catering vyznamné
postaveni na trhu, vykazuje ro¢ni obrat kolem 100 miliont korun
a zaméstnava 20 lidi.

A dalsi rozvoj na spole¢nost ¢eka diky vstupu do skupiny JIP!

www.hovorka-catering.cz/
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Apetitto posili postaveni JIP
v MLECNEM SEGMENTU

7

V JIP neustdle hleddme cesty ke zkvalitnéni a rozsiteni sortimentu Ci k posileni piisobnosti v nékterych

regionech. Diky akvizici spolecnosti Apetitto se podatilo oboji. Apetitto md totiz velmi silné postaveni

v plzeriském regionu a zdroven disponuje spickovym portfoliem predevsim v segmentu mléénych
vyrobkii.

Znacka Apetitto se do povédomi zdkaznikt v maloobchodé i gas-
tronomii zapsala predev$im jako dodavatel mléka, masla, syrd,
jogurtt a desitek dal$ich mléénych vyrobkd. Ale v nabidce ma
samoziejmeé i dal$i produkty, naptiklad vyvary, polévky, stavy ¢i
zaklady znacky Wela.

Stru¢na vizitka. Spole¢nost Apetitto si dokazala v priibéhu své
vice nez dvacetileté historie vybudovat mimoradné silnou re-
gionalni pozici (zdpadni Cechy), ale predevsim vytvotila stabilni
a velmi kvalitni portfolio v oblasti syrti a mlé¢nych vyrobkda. Fir-
ma ptisobi na trhu jiz od roku 1993, kdy byla zalozena jako rodin-
ny podnik. Za¢inala se zdsobovanim plzeniského kraje predevsim
tavenymi syry ze Zeletavy, které v té dobé byly v této oblasti zcela
neznamé. Dnes je sortiment nabizeny firmou Apetitto podstatné
$irsi. Apetitto dodavd celou fadu tavenych, plistiovych a tvrdych
syri od vSech kli¢ovych vyrobcii z celé republiky.

Apetitto zasobuje naptiklad obchody, restaurace, nemocnice,
$kolni jidelny, pizzerie, vyrobny, vézenska zafizeni nebo domovy
diichodcti. Zavoz je garantovan do 48 hodin od objednani. Pro
oblast mésta Plzné zarucuje firma dokonce dodani zbozi jesté
v den objednani, jestlize je objednavka provedena nejpozdéji do
12,00.

Benefity pro obé strany. A pravé $pickové ,,mlé¢né“ portfolio
Apetitta obohati nabidku JIP. JIP zahrne do svého sortimentu
mlééné produkty Apetitta. Ale zdroven Apetitto ziska pristup
k podstatné rozsahlejsimu portfoliu JIP, které bude nabizet viem
svym stévajicim i novym zakaznikéim.

Diky Apetittu Vam prineseme vyttibené chuté vSech syr, na néz
jen pomyslite!

www.apetitto-snajdr.cz/
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Spolecnost JIP v minulosti proslula predevsim perfektnim servisem pii doddvkdch
alkoholickych i nealkoholickych ndpojii. Proto také dokdzala oslovit tisice zdkaznikii
v segmentu gastronomie. Ale JIP se nezastavila u ndpojového sortimentu. V soucasné
dobé umi v gastronomii nabidnout kompletni sortiment nejen ndpojii, ale i cerstvych
¢i chlazenych a mrazenych potravin. Lhostejno, zda jde o luxusni hotel ¢i vesnickou

Pokud vlastnite ¢i provozujete pivnici, bar nebo tfeba pizzerii,
jisté jste nékdy narazili na problém s kvalitou dodavek, dodacimi
terminy nebo nekompletnim sortimentem. Tyto problémy kom-
plikuji chod podniku a mohou se negativné odrazit i na spoko-
jenosti hosttl. JIP svym zakaznikim garantuje, Ze podobné
otazky mohou pustit z hlavy a soustfedit se pné na provoz své
restaurace.

Bezkonkuren¢ni sortiment. V sortimentu JIP je vsoucasné
dobé 44 000 polozek - alko i nealko népoje, kolonidlni zbozi,
maso, ryby, mlécné vyrobky, ovoce i zelenina. Jen velmi tézko
tak budete hledat zbozi, které bychom neméli k dispozici. Cer-
stvé ryby? Pro¢ ne? Vyzralé hovézi? Neni problém! Bio kvalita?
Samozfejmé! A pochopitelné klasika, jako pivo, vino, lihoviny
nebo kolonialni produkty.

Celostatni ptisobnost. JIP ptsobi a pracuje po celé CR.
Dokazeme tak nase produkty dovézt na jakékoli misto v repub-
lice a je uplné jedno, zda podnikate v centru velkého mésta nebo
v zapadlé horské osadé. Dle zavozovych dni mlizeme zarudit, ze
se typické zlutomodré auto JIP u Vs se zbozim objevi nejpozdéji
do 48 hodin od objednavky. Minimalni objednavka pro primy
zavoz z JIP pritom ¢ini 4 000 K¢ bez DPH.

Jak objednavat. V zasadé existuji dvé moznosti, jak si zajis-
tit zavoz zbozi z JIP pfimo do provozovny. Mizete se spojit
s obchodnim zastupcem JIP vregionu (aktudlné na$ tym cita
témér 200 zastupcu), ktery vyridi véechny podrobnosti objed-
navky. Jinou alternativu predstavuje telefonat na nase Call Cen-
trum a probrat objednavku telefonicky s operatorkou.
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hospiidku, JIP dokdze obslouzit kazdého.

Uz brzy i online! Prilezitosti nakupu zbozi pro gastronomii jsou
ale mnohem §ir$i. Jednou z variant je osobni navitéva prodejen
Cash & Carry, kterych v souc¢asné dobé provozujeme 11 po celé
republice. I v Cash & Carry se s prehledem zasobite v§im potteb-
nym. Skladem je totiz zhruba 12000 polozek. Samoziejmou
moznosti je nakupovat pfimo ve velkoobchodech JIP. Aktualné
disponujeme 16 velkoobchodnimi sklady rozmisténymi ve véech
regionech. Takze neni problém pro restauratéry ze severni Mora-
vy ani zdpadnich Cech.

Pro leto$ni rok navic JIP chysta dalsi prodejni kanadl, jimz se stane
B2B e shop. Zbozi z kompletniho sortimentu tak bude mozné
vybirat a objednavat po internetu, bez toho, Ze by zakaznik
musel kamkoli jezdit. Objednavkovy systém bude umoziovat
komunikaci nejen z pocitace, ale ze vech ,,chytrych® zatizeni -
smartphont, tabletd apod. Navic bude propojen s informa¢nim
systémem a diky tomu se budou jednotlivym zakazniktim zobra-
zovat aktudlni data a ceny v redlném cCase.

Spojte se silnymi! Spolupracovat s JIP znamena jistotu a stabilitu
dodavek, kratké dodaci lhtity a velmi priznivé ceny. Kompetenci
JIP v segmentu gastronomie potvrzuje mimo jiné i skutec¢nost,
ze v soucasné dob¢ primo zavazime do 35 000 gastronomickych
zaffzeni po celé zemi! S dvérou se na nds obraceji i dalsi silni
hraci v tomto segmentu. Zajistujeme napriklad komplexni logis-
tické sluzby pro pivovary Staropramen, Bernard, dale pro Kofolu
nebo Karlovarskou Becherovku. Vyuzijte i Vy skvély servis, ktery
umi JIP nabidnout kterémukoli gastronomickému zatizeni.
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